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EN
DEAR CUSTOMERS,

thank you for purchasing this Kaiser product.

We are convinced that you have made a right choice. This
product which satisfies the high quality demands and
corresponds to world comprehensive standards realizes your
cookeries, and his modern appearance which has been
developed by the best European designers will decorate your
kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before usage
thoroughly. The consideration of recommendations protects
you from possible inconveniences which can appear as a
result of the wrong use of the cooking hobs, and allows you to
reduce the consumption of electrical energy. If the use
corresponds to the present operating instructions, the
cooking hob will bring you a lot of pleasure for a long time.

Our cooking hobs correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according to
the directives of the EU which is confirmed with certificates
DIN ISO 9001, ISO 1400, according to the norms counting
within the frames of the EU, they also correspond to the
Gosstandart of Russia, standards of the CIS, which is
confirmed with the corresponding certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the quality of
our cooking hobs the changes in design and equipment which
lead only to positive changes of the technical qualities are
reserved by the manufacturer.

We wishyou an effective use of the cooking hob of our firm.

Yours faithfully

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the
present operating instructions are precertain exclusively
for the domestic use.

DE
LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken Ihnen fiir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iiberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitdt befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein modernes
Aussehen, das von besten europdischen Designer entwickelt
worden ist, wird Ihre Kiiche prdchtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schiitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Kochfeldes auftreten
konnen, und ermdglicht Ihnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Das Kochfeld bringt Ihnen viel
Vergniigen auf lange Zeit, wenn der Gebrauch der
vorliegenden Bedienungsanleitung entsprechen wird.

Unsere Kochfelder entsprechen den Hauptforderungen der
Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes, laut den
Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN 1SO 9001, ISO
1400, entsprechend den im Rahmen der EU geltenden
Normen, bestdtigt ist, und genauso auch den Anforderungen
von Gosstandart in Russland und Standards anderer GUS
Ldinder, was durch die ldentifikationszertifikate bestdtigt ist.

Mit den Gedanken der stciindigen Verbesserung der Qualitdit
unserer Kochfelder sind Anderungen bei Design und
Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen der
technischen Eigenschaften fiihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir wiinschen Ihnen die effektive Nutzung des Kochfeldes
unserer Firma.

Hochachtungsvoll

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir informieren Sie, dass unsere Ger<dite, die der Gegenstand
der vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind
ausschliefslich fiir den héiuslichen Gebrauch vorbestimmt.



FR
CHERS CLIENTS,

Mercid’avoir acheté ce produit Kaiser.

Nous sommes convaincus que vous avez fait le bon choix.

Ce produit de haute qualité, répondant aux normes
internationales en vigueur, réalisera parfaitement vos
différentes cuissons, et son apparence moderne congcu par
les meilleurs designers d’Europe, vous offrira une
décoration de cuisine magnifique.

Nous vous conseillons une lecture attentive de ce manuel
avant d’utiliser la table de cuisson. La prise en compte des
indications vous protegera d’éventuels inconvénients due a
une mauvaise utilisation de [ ’appareil et permet de réduire sa
consommation de gaz et d’énergie électrique. Si elle est
utilisée conformément a ce mode d’emploi, la table de
cuisson vous apportera beaucoup de plaisir durant tout son
cycle de vie.

Nos tables de cuisson induction répondent aux principales
exigences de sécurité, d’hygiéne et de protection de
["environnement, conformément aux directives de ['UE. Elles
sont toutes certifiees DIN ISO 9001 et ISO 1400, dans le
cadre de ['UE et elles répondent aux Gosstandart de Russie,
grdces a leurs certifications aux standards de la CIS.

Avec en pensée notre devoir d’amélioration continue de la
qualité de nos tables de cuisson, nous nous réservons le droit
d’apporter les modifications de conception et de mode
opératoire qui vous permettrons de tirer le meilleur profit de
votre équipement.

Nous vous souhaitons une bonne utilisation de nos tables de
cuisson induction.

Cordialement votre

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Allemagne

Nous vous informons que nos appareils faisant l'objet du
présent manuel d'utilisation sont exclusivement destinés a
l'usage domestique.

RU
YBAKAEMBIH IIOKYIIATEJTb,

brazodapum Bac 3a npuobpemenue nauleil mexHuku.

Mb1 ygepenvt, umo Bol coenanu npasuivhwiii 86100p.

Jannviii npodyxkm, y0061emeopaiowull cambiM GblCOKUM
mpebosanuaM U omeeuaowull MUpo8biM CMAHOapma,
noseonum Bam neexo eonnomums 6ce Bawu KynunapHuie
CNOCODHOCIU, A €20 COBPEMEHHbIL U0, pa3pAdOMAHHbIL
AYUUMUMU €8PONEUCKUMU OU3AUHepaMU, 6EeNUKONENHO
yKpacum Bawy kyxtio.

Ipocum Bac suumamensbno npouumams UHCMPYKYUio no
0bCydCUBaHUI0 U IKCHIyamayuu 00 Nycka YCmpoucmed.
Cobniooenue codepxcawuxcs 6 Hell peKoMeHOayuil
sawyumum Bac om eo3modcnvix Henpusmuocmeii npu
HenpasuibHOU dKCHIYamayuy 6apoYHOU NOBEPXHOCIU, A
makxce noszgoaum Bam ymenvuwums pacxoo
anexmposnepeuu. Eciu sxcnayamayus eapounot
nogepxHocmu 0yoem coomeemcmeo8ams HACMosw el
UHCMPYKYUU, HAWA 8APOYHAS NOBEPXHOCMb 6ydem
paoosams Bac donzoe spems.

Hawu s6apounvie nogepxnocmu nOAHOCMbIO
CcOOmeemcmayem OCHOBHbIM MpPebo8aHUsIM Oe30NacHOCH,
2USUEHbL U 3auumsl OKpydlcaioujeil cpeovl, CO2ldCHO
oupexmusam Eeponeiickoeo Corosa, umo noomeepiicoeHo
cepmupuxamamu DIN ISO 9001, ISO 1400, ¢
COOMBEMCMBUL ¢ HACMOAUWUMU HOPMAMU, 0eNCNEYIOUUMU
na meppumopuu Eseponetickoeo coobwecmsa, a maroice
nonHocmvio omeeuarom ecem mpebosanusm I'occmanoapma
Poccuu u cmanoapmos opyeux cmpan CHI, umo
nOOMEePICOAEMCsL CEPMUDUKAMAMU COOMBEMCIMBUSL.

C mvicavio 0 OanvHeliuieM NOGBIUMEHUU MEXHUYECKUX U
9KCHIYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTIUK HAUUX GAPOUHBIX
nogepxHocmell Mbl 0OCmasisem 3a coboll npaso Ha 6HeceHue
UBMEHeHUll 8 OU3AUH U YCMPOUCMEB0, GIUAIOUWUX MOTLKO
NONOACUMENbHO HA nompebumenvckue Kavecmed u
C801Cm8a npooyKma.

Kenaem Bam aghgpexmusnoco nonvzosanus eapouHoil
NOBEPXHOCMbIO Haulell hupMbl.

Veaorcarowuii Bac

Caiser

OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Hugopmupyem, umo Hawu npubopul, A81i10ujuecs
npeomemom Hacmoaweu Hucmpykyuu, npeoHazHayeHsl
UCKTIIOYUMENLHO 0151 00MAUHE20 NONb308AHUSL.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

INSTALLATION OF THE
COOKING HOB

These Instructions are for the
qualified technician, as a guide to
the installation, adjustment and
maintenance, according to the laws
and standards in force.

Any of these operations must
always be carried out when the
appliance has been disconnected
from the electric system.

The appliance can be fitted into a
working area as illustrated on the
figures.

The attachment of the device is
carried out according to type A or B
depending on supplied fixing
elements.

appliance is not recommended
the use of the silicone or other
m | sealants and other adhesives
besides the supplied mounting
materials. If additional fasten-
ing materials and substances
have been used, the removing
the device from the mounting
niche in case of necessary
service is provided by and at
the expense of the owner. The
manufacturer and the cus-
tomer services are not respon-
sible for damages of equip-
ment and furniture because of
the disassembling.

' Attention! To install the

Attention! Installation and
ellectrical connection of the
cooking hob must be made by a
qualified expert only.

Attention! Check again before
installation the fit dimensions of
the hob to avoid possible
mistakes during installation.




DE

FUR DEN
INSTALLATEUR

EINBAUDES KOCHFELDES

Die angegebenen Anweisungen
sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fur die
Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemafR den
geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet.

Alle Arbeiten sollen nur bei
abgeschaltet vom elektrischen Netz
Apparat durchgefiihrt werden.

Das Gerét ist fur den Einbau in eine
Arbeitsplatte vorgesehen. Siehe
Abbildung.

Die Befestigung des Gerates wird
nach Typ A oder B entsprechend

den mitgelieferten Befestigungs-
elementen durchgefuhrt.

FR

INSTRUCTIONS
D'INSTALLATION

INSTALLATION DE LA
TABLE DE CUISSON

Ces instructions sont destinées a
un technicien qualifié, en guise de
guide pour linstallation, le réglage
et la maintenance de I'appareil,
conformément aux lois et normes
envigueur.

Toutes ces opérations doivent
toujours étre effectuée, lorsque
I'appareil est déconnecté du réseau
électrique.

L'appareil peut étre installé dans
une zone de travail comme illustré
sur lafigure ci-contre.

La fixation de l'appareil estréalisée
selon le type A ou B en fonction des
éléments de fixation fournis.

RU

MHCTPYKLIUA MO
MOHTAXY

YCTAHOBKA BAPOYHOW
NMOBEPXHOCTHU

Cbopka, perynupoBka M yxon
[AOIMKHBI MPOBOANTLCS CneumanbHO
00y4YeHHbIM NepcoHanom B COOTBe-
TCTBUW C ENCTBYOLLMMN HOPMaMMU
n npaBunamu.

Bce paboTbl 4OmKHBI TPOBOANTLCA
TONIbKO MPM OTKJIOYEHHOM OT
3EKTPUYECKON CETU YCTPOMCTBE.

YCTPOWCTBO NpeaHasHadyeHo Ans
BCTPOWKMN B pabo4yyto NOBEPXHOCTb,
Kak 3TO M300paXkeHo Ha nnncTpa-
LMSIX.

dukcauns ycTtponcTea ocylue-
ctensetrca no tuny A vnm B B
3aBUCUMOCTU OT KpenéxXHbIX
3NEeMEHTOB, NOYLLNX B KOMMSEKTE.

beachten: die Verwendung
von der Silikonfuge, anderen
m Dichtungsmittel oder
Klebstoffe zusatzlich zu den
gelieferten Befestigungs-
elementen wird nicht empfoh-
len. Bei der Verwendung der
zusatzlichen Befestigungs-
elementen und Stoffen, falls
die Servicedienstleitung not-
wendig ist, wird das
Herausnehmen des Gerates
aus der Montagenische auf
eigenen Kosten und aus eige-
ner Kraft des Inhabers des
Gerates durchgefluhrt. Der
Hersteller und das Kunden-
Service Ubernehmen keine
Verantwortung fir die
Schéden des Gerates und der
Mébel bei der Demontage.

' Achtung! Beim Einbau ist zu

I'appareil n'est pas recomman-
dé I'utilisation de la silicone ou
m Jd'autres mastics et autres
adhésifs en plus des matériaux
de montage fournis. Si des
matériaux de fixation et des
substances supplémentaires
ont été utilisés, I'enlévement
de l'appareil de la niche de
montage en cas de service
nécessaire est assuré par et a
la charge du propriétaire. Le
fabricant et les services a la
clientéle ne sont pas respon-
sables des dommages de
I'équipement et des meubles
enraison du démontage.

' Attention! Pour installer

YCTPOMNCTBA HE pEKOMeHAyeT-
CS NPUMEHEHME CUMMKOHOBbIX
W | Y TPOYMX TEPMETUKOB, a Takke
APYrMX Knesauwmx BeLlecTB
NMOMMMO KPENEXHbIX MaTepua-
noB, BXOOALWMX B KOMMEKT
nocTtaeku. [Npn uncnonb3osa-
HUWM OONOMHUTENbHbIX Kpe-
NéXHbIX MatTepuanoB w”
BELLECTB, U3BMNeYeHne ycTpo-
MNCTBA M3 MOHTaXXHOW HULIN B
cny4yae Heob6xoaMMoOCTM
cepBuUCHOro obcnyxumBaHus
npoun3BoOAMTCH curnamm u 3a
CYéT ero Bnagensua. NMNpowns-
BOOWUTENb U CEPBUCHbIE
CNy>X0Obl HE HECYT OTBETCTBEH-
HOCTM 3a noBpexaeHwue
ycTponctBa n mebenun npu
AEeMOHTaxe.

' BHumaHue! lNpu mMoHTaxe

Achtung! Die Montage und
Stromnetzanschluss des
Kochfeldes soll nur von einem
qualifiziertem Fachpersonal
durchgefliihrt werden.

Attention! L’installation et
connexion électrique de la table
de cuisson doit étre faite uni-
quement par un expert.

BHunMaHune! MoHTax u
NOAKMNIYEeHNEe BapoO4vYHOMN
NMOBEPXHOCTU AONXHbI
NPOBOANUTbLCSA TOMNbKO
KBannumumpoBaHHbIM

Achtung! Vor der Montage
Uberprifen Sie noch mal die
Passmale des Kochfeldes, um
die moglichen Fehler bei der
Installation zu vermeiden.

Attention! Vérifiez plusieurs
fois, avant l'installation, les
dimensions de l|la table de
cuisson afin d’'éviter
d'éventuelles erreurs pendant
I'installation.

BHumaHue! Nepen moHTaxxom
npoBepLTe elé pa3 nocaaou-
Hble pa3aMepbl BapO4YHOM
NOBEPXHOCTU, YTOObI M3bexaTb
BO3MOXHbIX OWKNBOK npwu
yCTaHOBKE.

7



KCT 9..., KCT 7... * 400 V * 3N~
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ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the cooking hob
to the mains power supply, make
sure that:

« the plant characteristics are
such as to follow what is
indicated on the matrix plate
placed at the bottom of the
working area,

* the mains supply has an
efficient ground connection
complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal
requirement. If the appliance is not
pre-fitted with a power cable and/ or
plug, use only suitable cables and
plugs capable of handling the power
specified on the appliance's data
plate and capable of resisting heat.
The power cable should never
reach a temperature 50 °C above
ambient temperature at any point
alongits length.

If the appliance is to be connected
directly to mains terminals, fit a
switch with minimum aperture of 3
mm between the contacts. Make
sure that the switch is of sufficient
capacity for the power specified on
the appliance's data plate, and
compliant with applicable
regulations. The switch must not
break the green-yellow earth wire.
The socket or switch must be easily
reachable with the cooking hob fully
installed.

Attention! The manufacturer
declines all responsibility for
damage or injury if the above
instructions and normal safety
precautions are not respected.




DE
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfihrung des
Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

+ die Eigenschaften des
Stromnetzes mit den Werten
auf dem unter der Kochfeld
angebrachten Typenschild
Ubereinstimmen,

» das Stromnetz gemafl den
geltenden Bestimmungen
und Rechtsvorschriften
geerdetist.

Die Erdung ist eine notwendige
Voraussetzung der Nutzung des
Gerates. Falls das Kochfeld nicht
mit Kabel und/ oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss geeignetes
Material verwendet werden, das der
auf dem Typenschild auf dem unter
das Gerédt angegebene
Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das
Kabel darf an keiner Stelle
keinesfalls eine Temperatur von
Uber 50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss
gewulnscht wird, muss ein allpoliger
Schalter mit Kontakt6ffnung von
min. 3 mm vorgesehen werden, der
erlaubt das Gerat vom Netz zu
trennen, der den technischen Daten
der geltenden Vorschriften
entsprechen muss (das griin-gelbe
Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen
werden). Der Stecker bzw. der
allpolige Schalter mussen bei
installiertem Gerat problemlos
zugénglich sein.

FR
CONNEXION ELECTRIQUE

Avant de raccorder la table de
cuisson au secteur, s'assurer que :

* les caractéristiques de
Ilinstallation sont telles
gu’elles suivent ce qui est
indigué sur la plaque
matricielle placée aubas dela
zone de travail,

* l'alimentation électrique du
réseau est efficace et
conforme a toutes les lois et
réglementations en vigueur.

Une mise a la terre correcte est une
exigence légale. Si 'appareil n’est
pas équipé d’'un céable
d’alimentation et/ ou d'une fiche,
n'utilisez que des cables et des
prises appropriés capables de
supporter la puissance indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
et de résister a la chaleur. Le cable
d’alimentation ne doit jamais
atteindre une température de 50 °C
au-dessus de la température
ambiante en tout point de sa
longueur.

Si l'appareil doit étre raccordé
directement aux bornes du secteur,
installer un interrupteur avec une
ouverture minimale de 3 mm entre
les contacts. Assurez-vous que
I'interrupteur a une capacité
suffisante pour la puissance
indiquée sur la plaque signalétique
de l'appareil et qu’il est conforme
aux réglementations applicables.
L'interrupteur ne doit pas
interrompre le circuit du fil de terre
vert-jaune. La prise ou I'interrupteur
doit étre facilement accessible
aprés installation complete de la
table de cuisson.

RU

NOAOKNWYEHWE K
ANEKTPOCETHU

lMepen nogkmnto4YeHUMeM BapO4HOM
NMOBEPXHOCTM K 3M. CeTH,
Heobxoanmo ybeanTbes, YTo:

s nNnapaMeTpb ceTwun
COOTBETCTBYIOT AaHHbIM B
TabnmMyke Ha HWXHEeW 4YacTu
camoro npubopa,

e 3nekTpuyeckas ceTb
3a3emsieHa B COOTBETCTBUM C
AeNCTBYOWNMY HOpMaMK 1
npeannucaHnsiMu.

3a3emMneHne apndadeTtcsda
HeoOGXOoOOQMMbBIM YyCNOBUEM
npaBunbHOM akcnnyaTtaumn. Ecnn
Bapo4yHas NMOBEPXHOCTb He
obopyaoBaHa kabenem u/ wnnu
LUTEKEPOM, MPUMEHSANTE TOSBbKO
MaTepuanbl, COOTBETCTBYHLLNE
AaHHbIM yKa3aHHbIM B Tabnnyke Ha
HUXHENW YyacTuMm caMoMn
NOBEPXHOCTU, KOTOPble MOTyT
dyHKLMOHMpPOBaATL B paboyem
pexume Temnepartyp. Kabenb Hu B
KoOeM crnyyae He OONXEH
HarpeBaTbCs Bbllle TemnepaTypbl
50°C.

B cnyyae nogcoeguHeHus
HenocpeaCTBEHHO K 9M. CeTw,
HeobxoAMMO MUCNONb3oOBaTb
cneumanbHbI aBTOMaTU4YECKUN
BbIKIoYaTeNnb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTaMn He mMeHee 3 MM,
NO3BONSAKWMNUNA OTCOEAUHATb
npubop OT CEeTU, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbBbIM
OENCTBYLWMX NpegnncaHumn
(xenTto-3eneHbln Kabenb
3a3eMnNeHnss He OONXeEH
npepblBaTbCa AaHHBIM
BblkntoyaTenem). Wtekep unu
aBTOMATUYECKUIN BbIKIOYaTENb Ha
npaBuUNbHO YCTAHOBMEHHOM
npubope gomkeH ObITb Bcerga
TNEerko gocsiraem.

Achtung! Der Hersteller ist
nicht haftbar, wenn bei der
Installation des Gerétes alle
obenangefihrten
Anweisungen nicht befolgt
werden.

Attention! Le fabricant décline
toute responsabilité en cas de
dommages ou de blessures si
les instructions ci-dessus et
précautions de sécurité
normales ne sont pas
respectées.

BHumaHue! MN3rotoButenb He
HecerT HMUKaKoOMN
OTBETCTBEHHOCTU, ecrnu npwu
W |YCTaHOBKe npubopa He
cobnwpatwTCcHa BcCce
BblwenpuBeageHHBLle
npeanMcaHus.




Control panels
Bedienblenden
Panneaux de commande
MaHenu ynpaBneHus
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EN
SAFETYNOTES

appliance if the power cable is
damaged, if the cooking hob
m | does not function correctly or if
it has been damaged or
dropped. Contact the customer
service.

' Attention! Do not use the

Attention! This cooking hob is
exclusively for domestic use!
Use the oven only for preparing
meals.

Owing to the very fast reaction at
the high power setting (max. power
setting), do not use the induction
hob without supervision!

During cooking pay attention to the
heat-up speed of the cooking zone.
Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots
overheating!

Do not place empty pots and pans
on cooking zones which have been
switched on.

Take care when using simmering
pans for the simmering water may
dry up unnoticed, resulting in
damage to the pot and to the hob, in
the event of which no liability will be
assumed.

Immediately switch off the cooking
zone after using with the respective
sensor key ON/ OFF, 1 and not just
by pan recognition.



DE
SICHERHEITSHINWEISE

FR
REGLES DE SECURITE

RU

YKA3AHUA MO TEXHUKE
BE3OMNMACHOCTH

Achtung! Benutzen Sie das
Gerat nicht, falls das
Netzkabel beschadigt ist, falls
m das Gerat nicht richtig
funktioniert bzw. wenn es
Schaden erlitten hat oder
heruntergefallen ist. Setzen Sie

Attention! N'utilisez pas
['appareil si le cable
d’'alimentation est
B endommagé, si la table de
cuisson ne fonctionne pas
orrectement ou si elle a été
endommagée ou aprés une

BHumaHune! He nonb3ynTtechb
YCTPOMCTBOM, €CfN CETEBOW
kabenb noBpexaeH, ecnu
W HarpeBaTtenbHas NoBEepPXHOCTb
paboTaeT HenpaBUNbHO WK
OHa MMeEeT NOBPEXAEHUS, UNn
Obla ypoHeHa. CBspKUTECH C

nur fir die hausliche Nutzung
vorbestimmt! Verwenden Sie
dasn Geréat nur, um die Nahrung
vorzubereiten.

cuisson est exclusivement pour
usage domestique! Utilisez la
table de cuisson uniquement
pour préparer des repas.

sich gegebenenfalls mit dem chute. Contactez le service CEpPBUCHOW CNYXO0M.
Kundendienstin Verbindung. d’aide alaclientéle.
Achtung! Dieses Kochfeld ist Attention! Cette plaque de BHumaHune! OT1a noBepxHOCTb

npefHa3HayeHa TOMNbKO Ang
AOMallUHero mcnonb3oBaHus!
Mcnonb3ynte ycTpoOWCTBO
TONbKO AN19 NPUrOTOBNEHUSA
LK.

Wegen der sehr schnellen Reaktion
bei hoher Kochstufeneinstellung
(max. Power) das
Induktionskochfeld nicht
unbeaufsichtigt betreiben!

Beachten Sie beim Kochen die
hohe Aufheiz-geschwindigkeit der
Kochzone. Vermeiden Sie das
Leerkochen der Toépfe, da dabei
Uberhitzungsgefahr der Tépfe
besteht!

Stellen Sie nicht die leeren Topfe
und Pfannen auf die eingeschaltete
Kochzone.

Vorsicht bei der Verwendung von
Simmertopfen. Simmertdpfe
kédnnen unbemerkt leerkochen!
Dies fuhrt in der Folge zu
Beschadigungen am Topf und am
Kochfeld. Hierflir wird keine
Haftung lbernommen!

Schalten Sie das Induktions-
Kochfeld nach Gebrauch unbedingt
sofort mit der jeweiligen Taste EIN/
AUS, 1 ab.

En raison de sa grande réactivité
aux réglages de grandes
puissances (Réglage de puissance
maximum), n'utilisez pas la table de
cuisson induction sans assistance!

Pendant la cuisson, faites attention
alavitesse de chauffe de la zone de
cuisson. Eviter de chauffer le
récipient & sec (sans aliment a
lintérieur), car il y’a un risque de
surchauffer le récipient de cuisson.

Ne placez pas de casseroles et de
casseroles vides sur les zones de
cuisson allumée.

Faites attention lorsque vous
utilisez des casseroles pour mijoter.
Car I'eau pourrait rapidement
s’évaporer a votre insu, ce qui
endommagerait la casserole, de
méme que la table de cuisson. La
responsabilité du fabriquant ne
pourrait étre engagée pour ce type
de probléme.

Aprés utilisation, éteignez
immédiatement la plaque a
induction par la touche
correspondant ON/ OFF, 1.

M3-3a o4eHb BbICTpON peakumm npu
yCTaHOBKe BbICLWIEW CTYyMNneHwU
HarpeBa (MakC. MOLLHOCTb) He
NCNONb3yNTEe MHOYKLUMOHHYIO MANTY
©e3 Haa3opa!

Mpy npuroToBNEHUN NULLN UMENTE
BBMAY BbLICOKY CKOpPOCTb
pasorpesa HarpeBaTeribHOro Mosis.
M3beranTe BbIKMMAHWS, Tak Kak npu
3TOM CyllecTBYeT OMacCHOCTb
neperpesa KacTposnb!

He craBbTe nycTble KacTpronu u
CKOBOpPOAbl Ha BKIOYEHHOE
HarpeBaTesnbHoe nore.

Cnepyet OCTOPOXHO NPUMEHATH
napoBapku M OPYryw Mocyay,
YCTPOEHHYH0 MO NPUHLMMY BOASIHOW
6aHu. Boga u3 Ttakom nocypgbl
MOXeT He3aMeTHO BblkuneTb. B
CnefCcTBUE 3TOr0 MOryT BO3HUKHY Tb
NoBPEXOEHUs B KacTplore U Ha
HarpeBsaTenbHOM Nnone.
OTBETCTBEHHOCTb 3a 9TO He
npvHMMaeTcs.

Ob6a3aTenbHO OTKNYyanuTe
WHAOYKUMOHHYIO NIAUTY BPYYHYHO
cpas3y nocne MCNonb30BaHUS
cooTBeTCTBYtoLEN KHomnkor BKI1/
BbIKI, 1.
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EN

Overheated fats and oils may
spontaneously ignite. Prepare
meals with greases and oils only
under control. Never extinguish
ignited fats and oils with water! Put
the lid on the pan and switch off the
cooking zone.

The glass ceramic hob is extremely
robust. Avoid dropping hard objects
onto the glass ceramic hob. Pointed
objects falling onto your hob might
breakit.

If cracks, fractures or any other
defects appear in your glass
ceramic hob, immediately switch off
the appliance. Call the Customer
service.

If the hob cannot be switched off
due to a defect in the sensor control
immediately disconnect your
appliance from the mains supply
and call the Customer service.

Take care when working with
attachments! The connecting cable
must not contact the hot cooking
zones.

The induction hob should not be
used as a storage area.

Metal objects, e.g. kitchen utensils,
cutlery, must not be left on the
surface of the induction hob as they
can become hot.

Do not place combustible, volatile
or heat deformable objects directly
underneath the hob.



DE

Uberhitzte Fette und Ole kénnen
sich selbst entzinden. Speisen mit
Fetten und Olen nur unter Aufsicht
zubereiten. Entziindete Fette und
Ole niemals mit Wasser I8schen!
Deckel auflegen, Kochzone
abschalten.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr
widerstandsfahig. Vermeiden Sie
dennoch, dass harte Gegensténde
auf die Kochl&che fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kdénnen zum
Bruch des Kochfeldes fiihren.

Bei Rissen, Springen oder Bruch
des Glaskeramik-Kochfeldes das
Gerat sofort aul3er Betrieb setzen.
Den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch
einen Defekt der Sensorsteuerung
nicht mehr abschalten lassen,
sofort vom Stromnetz ausschalten
und den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit
Zusatzgeraten! Anschlussleitungen
dirfen nicht mit den heilRen
Kochzonen in Beriihrung kommen.

Das Induktions-Kochfeld darf nicht
als Ablageflache benutzt werden.

Metallgegenstande, wie z. B.
Geschirr und Besteck, durfen nicht
auf der Oberflache des Induktions-
Kochfeldes belassen werden, weil
diese heild werden kénnen.

Keine feuergefahrlichen, leicht
entziindbaren oder verformbaren
Gegenstadnde direkt unter das
Geratlegen.

FR

Les graisses et les huiles
surchauffées peuvent
s’enflammées spontanément.
Préparez les repas avec des
graisses et des huiles uniquement
sous contréle. Ne jamais éteindre
les graisses et les huiles
enflammées avec de I'eau! Mettez
simplement un couvercle sur la
casserole d’huile enflammée, puis
éteignezla zone de cuisson.

La table vitrocéramique est
extrémement robuste. Eviter de
déposer des objets durs sur la table
de cuisson. Les objets pointus
tombant sur votre table de cuisson
pourraient la casser.

En cas des fissures, des éclats ou
d'autres défauts apparaissent sur
votre table vitrocéramique,
éteignez I'appareil immédiatement.
Appelez le service d’aide a la
clientele.

Si la table de cuisson ne peut étre
éteinte en raison d'un défaut sur le
panneau de commande,
débranchez-le immédiatement du
secteur et appelez le service d’aide
alaclientéle.

Faites attention lorsque vous
travaillez avec un équipement
supplémentaire! Les cables
d’alimentation ne doit en aucun cas
entrer en contact avec les zones de
cuisson chauffées.

La table de cuisson induction ne
doit pas étre utilisée comme
stockage un espace de stockage de
vos casserole et autres.

Les objets métalliques, par
exemple les ustensiles de cuisine,
les couverts de tables, etc. ne
doivent pas étre laissés sur la
surface de la table de cuisson
induction var il pourrait étre
chauffés.

Ne placez pas de matiére
combustible, volatile ou des objets
qui se déforme a la chaleur
directement en dessous la table de
cuisson.

RU

MeperpeTble Xupbl U Macna mMoryT
BocnnameHaTbca. bnioga,
npuroTaBnsiemMbole C Xupamu u
mMacnamu, He ocTaBnante 06es
Hapsopa. BocnnameHuBlwmnecs
XUpbl U Macna He Tywunte Bogom!
HakponTe KpbILLKOW, BbIKMAOYUTE
HarpeBaTenbHoOE none.

Kepamunyeckasas noBepxHOCTb
oYeHb npoyvHad. Tem He MeHee,
n3dberante nageHmsa Ha Hee
TBepablXx NpeamMeToB. ToyeyHble
yAapHble Harpy3ku MoryT NpMBeCTH
K packosny BapO4HOWN MOBEPXHOCTW.

Mpu TpewwnHax, ckonax mnwu
nponomMax KepamMuyecKkou
BapOYHOMW NOBEPXHOCTMU
He3amMeanuTenbHO BbiBeAUTE
YCTPONCTBO M3 3KcnnyaTtauuu.
BbI30oBUTE pEMOHTHYO CrybY.

Ecnv MHOYKUMOHHasA NoBepXHOCTb
He BblKNoYaeTca u3-3a gedekra
CEHCOPHOro ynpaBfeHUsi, CPOYHO
OTKIOYUTE €e OT 3reKTpoceTu W
BbI30BUTE PEMOHTHY!O CyXO0y.

ByobTe BHUMAaTENbHbI BO BpeMs
paboTbl C OONOMHUTENbHBIMMU
yctporicteamu! CoeguHUTENbHbIE
npoBoAa He OOJIKHbl KacaTbCs
ropsiunx HarpesaTesbHbIX MOMen.

MHOYKLMOHHYIO MOBEPXHOCTb
Henb3si UCMonb3oBaTb Kak MeCTo
ANs CKNaaupoBaHUS PasfmnyHbIX
NnpeaMeToB.

MeTannuyeckne npeameTbl, Kak,
Hanpumep, KYXOHHYK nocyady W
cTonoBble Npubopbl, HEMb3S
OCTaBNSATb Ha WHAYKLWUOHHOW
NNUTe, Tak Kak OHU MOTYT
HaKanuTbCs.

He pacnonarante orHeonacHble,
Nerko BOCMNaMeHsLWnecs unm
aedopmupyowmeca npegmeTsbl
HenocpeanocTBeHHO NoAa
YCTPONCTBOM.

13
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EN

Do not put kitchen foil or plastic onto
the cooking zone. Keep everything
which could melt, such as plastics,
foil and in particular sugar and
sugary foods away from the hot
cooking zone. Remove sugar
immediately from the hob when it is
still hot with a scraper to avoid
damage.

Take care with metal objects which
are worn on the body if they come
into the direct vicinity of the
induction hob as they can become
hot. Non-magnetisable objects (e.g.
gold or silver rings) are not affected.

Do not heat any unopened food
cans or laminated packing on the
hob. There is arisk of bursting!

Be especially careful to keep the
sensor keys clean since soiling
could be mistaken for finger contact
by the appliance. Never put
anything (pans, tea towels etc.)
onto the sensor keys! If food boils
over onto the sensor keys, we
advise you to activate the OFF key
1.

Hot pans should not cover the
sensor keys, otherwise the
appliance switches itself off
automatically.

If there are any pets in the
apartment which could come near
the hob, activate the childprooflock.

People who are not familiar with the
built-in hob must only be allowed to
operate it under supervision.
Generally keep little children away
from the appliance and never allow
them to play with the appliance.



DE

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf
die Kochzone legen. Von der
heilRen Kochzone alles fernhalten,
was anschmelzen kann, z.B.
Kunststoffe, Folie, besonders
Zucker und stark zuckerhaltige
Speisen. Zucker umgehend im
heillen Zustand mit einem Schaber
von der Kochflache abheben, um
Beschéadigungen zu vermeiden.

Auf Metallgegenstédnde, die am
Kérper getragen werden ist zu
achten, wenn sie in unmittelbare
Nahe des Induktionskochfeldes
geraten, da sie heil werden
kdnnen. Nicht magnetisierbare
Gegenstande (z.B. goldene oder
silberne Ringe) sind nicht betroffen.

Erhitzen Sie keine ungeéffnete
Konservendose oder eine
Verbundschichtverpackung auf der
Kochflache. Es besteht Gefahrdung
durch Zerplatzen!

Halten Sie vor allem die
Sensortasten sauber, da
Verschmutzungen vom Gerét als
Fingerkontakt erkannt werden
kénnten. Niemals Gegenstande
(Topfe, Geschirrtlicher, etc.) auf die
Sensortasten legen! Wenn Topfe
bis Uber die Sensortasten
Uberkochen, raten wir dazu, die
Taste AUS, 1 zu betatigen.

Heile Topfe und Pfannen dirfen
die Sensortasten nicht abdecken. In
diesem Fall schaltet sich das Geréat
automatisch ab.

Sind Haustiere in der Wohnung, die
an das Kochfeld gelangen kénnten,
ist die Kindersicherung zu
aktivieren.

Personen, die mit dem Umgang der
Induktions-Kochfeld nicht vertraut
sind, dlirfen diese nur unter Aufsicht
betreiben. Kleinkinder
grundsatzlich fernhalten und
sicherstellen, dass sie nicht mitdem
Geréat spielen.

FR

Ne placez pas de feuille de cuisine
ou du plastique sur la zone de
cuisson. Gardez tout ce qui pourrait
fondre, comme les plastiques, les
feuilles et en particulier le sucre et
les aliments sucrés, loin des zones
de cuisson chaudes. Retirer
immédiatement le sucre chauffé
renversé par erreur sur la zone de
cuisson a l'aide d’'un grattoir pour
éviter de 'endommager.

Prenez soin qu’aucun objet
métallique n’entre directement en
contact, ou a grande proximité de la
table a l'induction, car il pourrait
devenu devenir chaud. Les objets
non-magnétisables (par exemple,
les anneaux d'or ou d'argent) ne
sont pas affectés.

Ne pas chauffer les boites
alimentaires non ouvertes ou les
aliments en emballage fermé, surla
table de cuisson. Il y a un risque
d'éclatement!

Veillez particulierement a garder les
touches du panneau de commande
propres et nettes, car la salissure
pourrait étre confondue avec un
contact de doigt par I'appareil. Ne
jamais mettre quoi que ce soit
(casseroles, torchons etc.) Sur les
touches du capteur! Si la nourriture
bouillonne et se déverse sur les
touches du panneau, nous vous
conseillons d'appuyer la touche
OFF, 1.

Les casseroles chaudes ne doivent
entrer en contact avec les touches
de commande, sinon l|'appareil
s'éteindra automatiquement.

S'il y a des animaux de compagnie
dans l'appartement qui pourraient
s’approcher de la table de cuisson,
activez le verrouillage commandes
—sécurité enfant.

Les personnes qui ne sont pas
familiéres avec la table de cuisson
encastrée devraient étre
supervisées pendant qu’elle
utilisent I'appareil. En regle
générale, gardez les petits enfants
loin de l'appareil et ne leur
permettez jamais de jouer avec
I'appareil.

RU

He knagute antoMuHUEBYO doonbry
Wy NNacTMaccy Ha 30Hbl Harpesa.
NlerkonnaBkne maTtepuansl,
HanpumMmep, nnacTmaccsl, onbry,
ocobeHHO caxap u 6nwAaa,
cogepxalwme MHOro caxapa,
AepXuTe nogarnblue OT ropsiyero
HarpeBaTenbHoro nond. Yto6bl
mnabexartb NOBPEeXOEHUN
HeMeaseHHO yaanuTe caxap eLle B
rops4yemM COCTOSIHMU CKpebkom cC
BapOYHOWN MOBEPXHOCTMU.

Ob6pawanTe BHUMaAHUE Ha
MeTannMyeckne NpegMeThbl Ha Tene
— OHW MOTYT HarpeTbCsi, ecnu
OKas3b BatkwTCAH B
HernocpenCTBEHHOW 6nn3ocTn ¢
NHOYKLUMNOHHON NOBEPXHOCTLIO. OTO
He KacaeTCcd HeMarHUTHBbIX
npegMeToB (Hanpumep, 3050Tble
nnu cepedpsiHble KonbLa).

He HarpeBante Ha WHOYKUMOHHOM
NMOBEPXHOCTM HEOTKpPbIThIE
KOHCepBHble GaHKn nnn
3anevyaTtaHHble ynakoBku. OHM
MOTFYT JTOMHYTb!

Mpexge BCero gepxmte B YNCTOTE
CeHCOpHble KHOMKW, TaK Kak
3arpsgasHeHmnsa MoryrT
pacrno3HaBaTbCsl YCTPOMCTBOM Kak
KOHTaKT nanbua. He pasmeluante
Ha CEHCOPHbIX KHOMKax HWKakune
npeameTbl (KacTpronn, nonoteHua
ana nocyabl, u T. g.)! Ecnwu
cooepXumMoe KacTpnwu
nepenvBaeTcsa 4epes3 Kpal Ha
CEHCOpPHbBL € KHOMNKMW,
PEKOMEHOYETCA HaxaTb KHOMKY
BbIKN, 1.

lopsayme KacTpronm 1 CKOBOPOA bl He
AOJIKHbI NMOKPbIBaTb CEHCOpPHbIE
KHOMKW. B 3TOM criydae yCTpOMNCTBO
aBTOMaTUYECKM BbIKNIOYaETCS.

Ecnn B kBapTtupe umerTtcs
OOMalUHME XMBOTHbIE, KOTOpble
MOryT NnonacTb Ha WHAYKLMOHHYH
NANTY, HYXHO aKTUBMPOBaTb
OrOKMPOBKY.

lMonb3oBaTtenu, KoTopble He ymetoT
obpawaTtbca C MHAYKLMOHHOMN
NMOBEPXHOCTbI, MOTYT €lo
nonb3oBaTbCHA TONbKO MNoOA
Hags3opoMm. He gonyckaTb
ManeHbKUX eTen K nnute u
y6eauTbCcs, Y4TO OHW He UrparT C
YCTPONCTBOM.
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EN

Persons with cardiac pacemakers
or implanted insulin pumps must
make sure that their implants are
not affected by the induction field
(the frequency range of the
induction field is 20-50 kHz).

This appliance is not intended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

The instructions shall state that
appliances are not intended to be
operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

BRIEF DESCRIPTION
WORKING PRINCIPLE

The principle of induction ceramic
hob is based on use of magnetic
field energy.

Under the glass surface there are
inductors. The spin of its electric
fields create eddy currents in the
bottom of metal utensil, it warms up
together with food being there.

Thus the field is not heating up, but
the utensils, there is no transfer of
heat through the glass surface.



DE

Personen mit Herzschrittmachern
oder implantierten Insulinpumpen
missen sich vergewissern, dass
ihre Implantate nicht durch das
Induktionsfeld beeintrachtigt
werden (der Frequenzbereich des
Induktionsfeldes ist 20 — 50 kHz).

Die Induktionsplatte ist fur die
Nutzung von Kindern und
Erwachsenen mit beschrankten
physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder aus
Mangel an Erfahrung und Wissens,
es sei denn die Verantwortliche fur
ihre Sicherheit gaben ihnen die
Hinweise flr die Nutzung der
Induktionsplatte, nicht vorgesehen.
Man muss aufpassen, damit Kinder
mit der Induktionsplatte nicht
spielten.

Die Induktionsplatte ist fur die
Bedienung mittels der aufierlichen
Schaltuhr oder durch separates
Fernbedienung-System nicht
vorbestimmt.

BESCHREIBUNG
FUNKTIONSPRINZIP

Das Funktionsprinzip des
Induktionskochfeldes beruht sich
auf der Nutzung des magnetischen
Energie- Feldes.

Unter der Glaskeramik-Oberflache
befindet sich die Induktionsspule.
Das von ihr hergestellte elektrische
Feld produziert im Geschirrboden
aus Metall Wirbelstrome, dadurch
wird der Boden und die im Geschirr
sich befindende Nahrung erwarmt.

Auf solche Weise, wird nicht die
Oberflache, sondern das Geschirr
erwarmt, die Warmedibertragung
geschieht nicht durch die
Glasoberflache.

FR

Les personnes possédant un
stimulateur cardiaque ou avec une
pompe d’insuline implantée doivent
s'assurer que leurs implants ne
soient pas affectés par le champ
magnétique de I'appareil (lagamme
de fréquences de son champ
d'induction estde 20 a 50 kHz).

Cet appareil n'est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
les enfants) avec des troubles
physiques, sensoriels ou de
capacités mentales, ou en manque
d'expérience et de connaissance, a
moins qu'ils ne soient surveillés ou
qu’ils aient recu des instructions
concernant l'utilisation de I'appareil.
Les enfants devraient étre
supervisés, pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec I'appareil.

Les instructions doivent mentionner
clairement que I'appareil n'est pas
congu pour étre utilisé avec une
minuterie externe, ou un systéme
de contrble a distance séparé

DESCRIPTION

PRINCIPE DE
FONCTIONNEMENT

Le principe de la table
vitrocéramique a induction repose
sur l'utilisation de I'énergie d’un
champ magnétique.

En dessous de sa surface de verre,
sont disposées des inductances. Le
tourbillonnement du champ
électromagnétique crée un courant
de Foucault au fond de la casserole
en métal, qui se réchauffe, en
conséquence avec la nourriture a
lintérieur.

Ainsi, le champ magnétique ne
chauffe pas, mais c’est la casserole
métallique qui chauffe, il 'y a pas
de transfert de chaleur provenant
de l'intérieur de I'appareil, a travers
sasurface en verre.

RU

Monb3oBaTenn C¢ cepae4YHbIMuU
cTmmMmynaTopaMu mnwu
MMNNaAaHTUPOBAHHbBIMMU
WNHCYITMHOBbLIMM HAacOCaMu JOJMKHbI
yoocToOBeEpPUTbCSH, 4YTO
WHOYKUMOHHOE MNone He OKa3sbiBaeT
BMUSIHUS Ha MMNNaHTbl (YacTtoTa
nonga nHaykumm coctaensaet 20 — 50

KL).

MHOYKUMOHHAs MOBEPXHOCTb He
npepHasHadYeHa Ans
MCNONb30BaHUA AeTbMU U
B3POCHbLIMU C OrpaHUYEHHbIMNU
PU3NYECKUMWN, CEHCOPHLIMU WK
YMCTBEHHbLIMWU CMOCOGHOCTAMMN,
UMM HEexXBaTKOM OnbiTa U 3HAHUN,
€CIM TONbKO OTBETCTBEHHbIM 3a UX
©6e3onacHOCTb He Aanu uUm
yKa3aHus no Mcrnonb3oBaHus
WHOYKUMOHHOW MOBEPXHOCTMU.
Heobxogumo npocneguTb YTOObI
OETN He urpanm ¢ UHOYKUMOHHOM
NMOBEPXHOCTLHO.

VHOYKUMOHHAsa NOBEPXHOCTb He
npegHasHavyeHa AOnis ynpaBreHus
nocpeacTBOM BHELUHEro TanMepa
UMM OTAENbHOWM CUCTEMOMN
ANCTaHLMOHHOIO ynpaBneHus.

ONMUCAHMUE
NPUHUMN OENCTBUA

MpuHUMN gencTBna MHAYKLMOHHOWN
HarpeBaTeNbHON MOBEPXHOCTU
OCHOBAaH Ha MUCMNONb30OBaHWUWU
3HEepPrmm MarHMTHOrO Nnong.

Moag cTeknokepaMmuyeckom
NMOBEPXHOCTbI pacnonoxeHa
KaTywKa MHOYKTUBHOCTMW.
CospnaBaemoe el anekTpuyeckoe
nore co3gaeT BUXPEBbIE TOKN B AHE
MeTannuMyecKoOn nocynbl
pasorpeBas ero U Haxo4sLLyHCs B
nocyae nuuy.

Takmm obpasom, HarpeBaeTcsi He
NMOBEPXHOCTb, a nocyaa, nepenayu
Tenna 4yepes3 CTEKANAHHYIO
NMOBEPXHOCTb HE NMPOUCXOAMNT.
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1. Utensil made of
ferromagnetic material
Vitroceramic cooking hob

N

Isolation

Caoil

Frequency converter
Electronic control unit

ook w

ADVANTAGES OF THE
INDUCTION HOBS

Induction hob can provide the
highest accuracy of heating and
temperature changes occur
instantaneously. These hobs have
some unique features not available
to other hobs. For example the
function Power: for a few minutes
power from one heating zone is
spreading in whole or in part to the
neighbouring zone.

The temperature of the heating
zones is not more than 60 °C
usually and it cools down just in 6
minutes because of its heat comes
only from the hot bottom of the
utensils. Gas hob, for example,
allowed to cool for 24 minutes, and
electricas much over 50.

During cooking with induction hob it
appears no smoke: a food doesn’t
burn on ceramic surface, because
the cooking zones itself don’t
spread heat.

Easy to care: the surface is
absolutely smooth: pollution simply
have no place to accumulate. And
since it is practically not heated, the
whole care of the slab is reduced
only to a periodic wiping it with a
damp cloth.
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1. Geschirr aus
ferromagnetischem Material
Glas-Keramik-Oberflache
Isolierung

Induktionsspule
Frequenztransformator
Elektronische
Bedienungseinheit

oaRwN

VORTEILE DER
INDUKTIONSKOCHFELDER

Die Induktionskochfelder
gewabhrleisten eine Erwarmung mit
héchster Genauigkeit und eine
beliebige Veranderung der
Temperatur geschieht
augenblicklich. Aufierdem verfligen
sie auch Uber einige einzigartigen
Mdéglichkeiten, die andere
Kochfelder nicht anbieten. Zum
Beispiel, die Funktion Power, bei
der innerhalb von einigen Minuten
die Leistung einer Kochzone
vollstandig oder teilweise auf die
benachbarte Ubergeht.

Die Induktionskochfelder erwarmen
sich meistens nicht mehr als bis zu
60 °C und nach der Ausschaltung
kidihlen in nun 6 Minuten ab, da ihre
Erwarmung lediglich durch den
heiRen Geschirrboden geschieht.
Der Gasherd, zum Beispiel,
bendtigt fur die Abkihlung 24
Minuten, und der Elektroherd — die
ganzen 50.

Bei der Zubereitung auf dem
Induktionskochfeld entsteht kein
Rauch, denn die Nahrung, die auf
die Glas-Keramik-Oberflache
zufallig geriet, brennt nicht an, da
die Kochzonen keine Wéarme
ausstrahlen.

Leichte Pflege: Die Oberflache ist
absolut glatt — die
Verschmutzungen kdénnen sich
einfach nicht ansammeln. Und da
sie auch praktisch nicht heif® wird,
besteht die ganze Pflege nur darin,
dass sie gelegentlich mit einem
feuchten Lappen abgewischt
werden soll.

FR

1. Ustensile en matériau
ferromagnétique

Table de cuisson
vitrocéramique

Isolation

Bobine d'induction
Convertisseur de fréquence
Unité de controle
électronique

N

o0k w

AVANTAGES DES TABLES DE
CUISSON AINDUCTION

La table a induction peut fournir la
plus grande précision de chauffage
et d’élévation de température
instantanément. Ces tables de
cuisson ont des caractéristiques
particuliéres que les autres tables
de cuisson ne possedent pas. Par
exemple, La fonction Power:
pendant quelques minutes de
puissance d'une zone de chauffage
se propage entoutou en partie ala
zone voisine.

La température des zones de
chauffage n’excéde pas 60 °C
habituellement et elles se
refroidissent en seulement 6
minutes, car sa chaleur provient
uniquement du fond chaud des
ustensiles. La cuisiniére a gaz, par
exemple, a une surface qui refroidit
aprés 24 minutes, et celle de la
cuisiniére électrique atteint plus de
50 minutes.

Pendant la cuisson avec la table de
cuisson induction, il n'y a pas de
fumée: un aliment ne peut brdler sur
la surface de la table
vitrocéramique induction, car les
zones de cuisson elles-mémes ne
produisent pas de chaleur.

Facile a entretenir: la surface est
parfaitement lisse: les souillures
n'ont tout simplement pas de place
pour s'incruster, car elle n'est
pratiquement jamais chauffée.
L’essentiel de I'entretien de la table
de cuisson consiste en un
nettoyage périodique avec un tissu
humide.

RU

1. Nocyna u3 deppo-
MarHMTHOro matepuana

2. CTeknokepammyeckas
NMOBEPXHOCTb
3. N3onauua
4. NHOYKUMOHHAas KaTyLlKa
5. MNpeobpasoBaTtenb 4acToThl
6. OnNeKTpOHHbI Brok
ynpaBneHus
NMPEUMYLLECTBA
MHOYKUMOHHbIX
NMOBEPXHOCTEMU

MHOYKUMOHHbIE MOBEPXHOCTM
CNnocobOHbl obecneuynTsb
BbICOYaMLLY0 TOYHOCTb HarpeBsa, u
noboe mMaMeHeHne TemnepaTypbl
NPOMCXOANT MrHOBEHHO. [MomMMmo
3TOro oHM 06nagatoT N HEKOTOPbIMU
YHUKanNbHbIMW BO3MOXHOCTAMM, HE
OOCTYNHBIMU PYyTrum
noBepxHocTtaMm. Hanpumep,
dyHKUMa Power, npu KOTOpown B
TeYeHMe HEeCKOJIbKUX MUHYT
MOLLHOCTb OAHOrO Monsa Harpeea,
LENMWKOM MM YaCTUYHO,
nepeknabiBaeTCs Ha COCEAHHOL0.

MHOYKUMOHHbIE MOBEPXHOCTU
00bl4HO HarpeBatoTcs He Gonblue
yem go 60 °C 1 nocne BbIKITO4EHNS
OCTbIBaeT BCEro 3a 6 MUHyT, BeOb
eé HarpeB NpoucxoauT TOMbKO OT
ropsidyero gHa nocyabl. asoBas
nnuTa, HanpMmep, oCcThiBaeT 3a 24
MUWHYTbI, @ AnekTpunyeckas —3a 50.

Mpu rotToBke Ha WMHAOYKLMOHHOM
NOBEPXHOCTU He NoSABNAETCA AbiMa
— Muwa, cny4yarHo nonasllas Ha
cTeknokepaMuWyecKylto
MOBEPXHOCTb, He Mpuropaet, Tak
Kak HarpeBaTelbHble MOMA He
n3ny4aroT Tenno.

JlerkocTb B yxope: MOBEPXHOCTb
abconwTHO rnagkasa -
3arpsi3HeHMAM MOnNpocTy Herge
ckannmeaTbcs. A Tak Kak OHa elLle U
NpakTU4YeCKM He HarpeBaeTCcsl, BECb
yXoa4 CcBOAMTCHA NuUWb K
nepuoanvyeckomy npoTUpaHuo ee
BNa)HOW TPSIMKON.
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Safety: there are no open flame, hot
burners and mechanical parts.
Heating of the field can be turned on
only if the utensiles have
ferromagnetic properties and about
60 —70% of its area should be under
the utensiles. Heating objects which
a diameter less than 12 cm is
blocked by a special sensor — if you
have left on the surface a cutlery,
they do not become hot —it’s no risk
of burns.

Economy: energy consumption is
several times less than that of any
other hobs. Touch sensors are
made fit the diameter of the zone of
generation of vortex flow by the size
of the bottom of an utensil, if it lies
within acceptable limits.

LOCATION DRAWING

1. Cooking zones
2. Control panel

Teppan Yaki

Barbscus
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DE

Sicherheit: keine offene Flamme,
keine erhitzten Gasbrenner und
mechanische Teile. Die Kochzonen
schalten nur dann ein, wenn das
Geschirr Gber die
ferromagnetischen Eigenschaften
verfigt, damit sich die Kochzone
eingeschaltet hat, soll die
Kochflache zu ca. 60 — 70% vom
Geschirr bedeckt sein. Die
Erwarmung der Gegenstande vom
Durchmesser weniger als 12 cm
wird vom speziellen Sensor
blockiert — wenn Sie auf dem
Kochfeld Besteck gelassen haben,
werden sie nicht erhitzt — es besteht
keine Verbrennungsgefahr.

Sparsamkeit: der Energiekonsum
ist mehrfach weniger, als bei allen
anderen Kochfeldern. Sensoren
passen den Durchmesser der Zone
der Wirbelstromerzeugung an den
Geschirrbodenumfang an, wenn
erinden zuldssigen Grenzen liegt.

GESAMTANSICHT

1. Kochzonen
2. Bedienblende

FR

Sécurité: il n'y a pas de flammes
nues, ni de brlleurs ou de parties
mécaniques surchauffés. Le
chauffage du foyer peut étre activé
seulement si les ustensiles sont
ferromagnétiques et qu’environ 60
a 70% de sa superficie est sous
l'ustensile. Les ustensiles de
cuisson dont le diameétre est
inférieur a 12 cm nr sont pas
accepté par l'appareil grace a un
capteur spécial — si vous laissé sur
la surface des cuilleres, des
fourchettes, ou toute autres
coutellerie, ils ne deviennent pas
chauds—IIn’y aaucunrisque de
bralure.

Economie: la consommation
d'énergie est plusieurs fois
inférieure que celle de toute autre
table de cuisson. Grace a ses
capteurs de contact le diamétre de
la zone de chauffage s’adapte Le
diamétre du fond d’ustensile de
cuisson, si elle se trouve dans les
limites acceptables.

SCHEMADU DISPOSITIF

1. Zones de cuisson
2. Panneau de commande

RU

Be3onacHOCTb: HET OTKPbITOrO
nnamMeHu, packanéHHbIX KOHOPOK
M MEXAaHUYECKUX YacTen.
HarpeBaTtenbHble Nons BKNKOYaTCs,
TONbKO ecnu nocyga obnagaet
dheppoOMarHUTHbIMKU CBOWCTBaMMU,
4TOObI NONEe BKNHOYMNOCh, okono 60
— 70% ero nnowaan AOOMXKHO
HaxogouTbcsa nopf nocynon. Harpes
npegmeToB ANaMeTPOM MeHbLUe 12
cM OnokupyeTtcsa crneumnanbHbIM
JaTynkom — ecnv Bbl octaBunu Ha
NOBEPXHOCTN CTONOBbIE NPUBOPSI,
OHW He HaKansTcs — HeT pucka
oxora.

OKOHOMUYHOCTbL: noTpebrneHne
3HEpPrmn B HECKOSbKO pa3 MeHbLLE,
yeM Yy NwbblXx opyrumx
nosepxHocTten. CeHCOpHble
AaTyvMkM noactpavMBaloT guameTp
30Hbl TeHepauun BUXpeBbIX
NOTOKOB MOA4 pasmep AHa nocyabl,
eCnun OH NeXUT B A0NYCTUMbIX
npegenax.

BHELUHWU BUA

1. HarpeBaTenbHble nons
2. MaHenb ynpaBneHus

21



Control panels | Bedienblenden

Panneaux de commande | laHenu ynpaBneHus
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EN
CONTROL PANEL

KCT 6722FI
1. Power Boostkey

2. Upper left — induction cooking
zone

3. Lower left—induction cooking
zone

4. Upper right — Hi-Light cooking

zone

. Lower right— Hi-Light cooking

zone

—-key

+ key

. Timerkey

. Childlock

0.Power ON/ OF

(&)}

20O~

KCT 37*,47*,67*,77*,97*
1. Power Boost key

2. Upper left —induction cooking
zone

3. Lower left —induction cooking
zone

4. Upper right — induction
cooking zone

5. Lower right — induction
cooking zone

6. —key/ring power slider

7. +Kkey/ring power slide

8. Timerkey(s)

9. Childlock

10.Power ON/ OFF

11.Central — induction

cooking zone
12.Pause key
13.Keep Warmkey

14.Function key BBQ
15.Function key T-Y

e

2 14 815 4
A @m. é‘) I VTV VI DX, :
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BEDIENBLENDE

KCT6722FI

FR
PANNEAU DE COMMANDE

KCT6722Fl

RU
NAHEJb YNPABIEHUA

KCT6722FI

1. Leistungserhéhung Power
Boost

2. Obere linke Induktions-
Kochzone

3. Untere linke Induktions-
Kochzone

4. Obere rechte Hi-Light-

Kochzone

Untere rechte Hi-Light-

Kochzone

Taste -

Taste +

Timertaste

. Kindersiecherungtaste

0 Taste Ein/ Aus

o

—‘¢°.°°.\‘.°7

KCT 37*,47*,67*, 77,97

1. Leistungserhédhung Power
Boost

2. Obere linke Induktions-
Kochzone

3. Untere linke Induktions-
Kochzone

4. Obere rechte Hi-Light-

Kochzone

Untere rechte Hi-Light-

Kochzone

Taste -/ Ring-Regler

Taste +/ Ring-Regler

Timertaste(n)

Kindersiecherungtaste

10 Taste Ein/ Aus

11.Zentrale Induktions-
Kochzone

12.Pausentaste

13.Taste Keep Warm

o

©CoN

14 .Funktionstaste BBQ
15.Funktionstaste T-Y

1. Touche Power Boost
(Boost de Puissance)

2. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

3. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

4. Zone de cuisson Hi-Light

supérieure droite

Zone de cuisson Hi-Light

inférieure droite gauche -

Touche -

Touche +

Touche de minuterie

. Allumer/éteindre

0 Touche ON/ OF

o

—“9.0".\‘.0’

KCT 37*,47*,67*, 77,97

1. Augmentation de puissance
Power Boost

2. Zone de cuisson induction
supérieure gauche

3. Zone de cuisson a induction
inférieure gauche

4. Zone de cuisson a induction

supérieure droite

Zone de cuisson a induction

inférieure droite

Touche -/ anneau régulateur

Touche +/anneau régulateur

Touche(s) de minuterie

Touche Sécurité enfants

10 Touche ON/ OFF

11.Zone de cuisson induction
centrale

12.Bouton Pause

13.Bouton de chauffage
Keep Warm

14.Bouton du mode BBQ

15.Bouton du mode T-Y

o

©ooN®

1. [MoBblIlLLEHNE MOLWHOCTU
Power Boost

22 BepxHee neBoOe
WMHOYKUMOHHOE nore

3.3.HunxXxHee neBoOE
WHOYKUMOHHOE nose

4. BepxHee npaBoe none

Hi-Light

HunxHee npaBoe none

Hi-Light

KHonka -

KHonka +

KHonka Tarimepa

KHonka 3awmTa geten

0 KHonka Bkn/ Bbikn

o

—‘<°.°°.\‘.°’

KCT 37%, 47*, 67%, 77*, 97*

1. lMoBbILLEHNE MOLWHOCTU
Power Boost

2. BepxHee neBoe
NHAOYKUMOHHOE norne

3. HmxHee neBoe Induktions-
Kochzone

4. BepxHee npaBoe

WMHOYKUMOHHOE nosne

HuxHee npaBoe

NHAOYKUMOHHOE nore

KHonka -/ konbLeBon criangep

KHorka +/ konbLeBow cnanaep

KHonka(n) Taimepa

KHonka 3awmTa geten

10 KHonka Bkn/ Beikn

11.UeHTpanbHoe
NMHAOYKUMOHHOE none

12.KHonka naysa

13.KHonka nogorpesa
Keep Warm

14 .KHonka pexxuma BBQ

15.KHonka pexuma T-Y

o

©o N
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EQUIPMENT
HEATING ELEMENTS

KCT 3726 FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. ©180mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. ©180mm, 1,8 kW/2,3 kW
3. @180 mm, 1,8 kKW
4. @150mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 KW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67 FI La Perle, KCT 6730 FI*
12.180%180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
13.180x180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,6 kW/3,0 kW*

KCT77*FI
14.0 180 mm, 2,0 kW/2,3 KW*
15.0180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.8210mm, 2,0kW/2,3 kW*

KCT 97 Fl LaPerle
14.4 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.8160mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.8210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

* —Function Power Boost



DE
AUSSTATUNG
HEIZELEMENTE

KCT 3726 FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180 mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,3 kW
3. @180 mm, 1,8 kW
4. @150 mm, 1,2kW

KCT6705FI/RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67FI LaPerle, KCT 6730F I*
12.180x180mm, 2,0kW/2,6 kW*
13.180x180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,6 kW/3,0 kW*

KCT77*FI
14.0 180 mm, 2,0 kW/ 2,3 KW*
15.8180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.0210mm, 2,0 kW/2,3 kW*

KCT 97 Fl LaPerle
14.0 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.8160mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.89210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

* —Funktion Power Boost

FR
EQUIPEMENT
ELEMENTS DECHAUFFAGE

KCT 3726 FI
1. @180 mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180 mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. §180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180 mm, 1,8 kW/2,3 kW
3. @180 mm, 1,8 kW
4. @150mm, 1,2kW

KCT 6705 FI/ RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
8. ¥ 160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67FI La Perle, KCT 6730FI*
12.180x180mm, 2,0kW/2,6 kW*
13.180x180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,6 kW/ 3,0 kW*

KCT77*FI
14.9 180 mm, 2,0 kW/ 2,3 kW*
15.0180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.9210mm, 2,0kW/2,3 kW*

KCT 97 Fl La Perle
14.0 180 mm, 2,0 kW/2,6 kW*
15.0160mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.89210mm, 2,0kW/2,6 kW*

*—Fonction Power Boost

RU
OBbOPYOOBAHME

HATPEBATEJNIbHBIE
ANMEMEHTbI

KCT 3726 FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,3 kW

KCT6722FI
1. @180mm, 1,2kW/1,5 kW
2. @180mm, 1,8 kW/2,3 kW
3. @180 mm, 1,8 kKW
4. @150mm, 1,2kW

KCT 6705 FI/ RI
5. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
6. @210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
7. @180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
8. @160 mm, 1,5 kW/ 1,8 kW*

KCT 6736 FI
9. @160 mm, 1,5kW/1,8 kW*
109 210 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 280 mm, 2,3 kW/ 3,0 kW*

KCT 4746 FI
9. @180mm, 1,5kW/2,0 kW*
109 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
11.0 180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*

KCT 67FI La Perle, KCT 6730FI*
12.180x180mm, 2,0kW/ 2,6kW*
13.180x180 mm, 1,5 kW/ 2,0 kW*
12.+13. 2,6 kW/3,0 kW*

KCT77*FI
14.0 180 mm, 2,0 kW/ 2,3 KW*
15.8180mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.09210mm, 2,0 kW/2,3 kW*

KCT 97 Fl LaPerle
14.4 180 mm, 2,0 kW/ 2,6 kW*
15.8160mm, 1,5kW/2,0 kW*
16.8210mm, 2,0 kW/2,6 kW*

* ®yHkuma Power Boost

25



Control panels | Bedienblenden
Panneaux de commande | laHenu ynpaBneHus
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EN
USAGE

COOKING ZONES CONTROL

Switching the Touch Control ON/
OFF

After mains voltage is applied the
control initializes for approx. 1
second before it is ready for
operation.

After a reset all displays and LEDs
glow for approx. 1 second. When
this time is over all displays
extinguish and the control is in the
stand-by mode.

» Touch the ON/ OFF key 1 to
turn on the hob’s control.

It comes a sound signal. The
displays of the heating fields and of
the timer show the symbols 2 (-).

After switching-ON the electronic
control remains activated for 1
minute.lf no cooking zone or timer
selection follows within this period
of time, the electronic control
automatically switches off.

If a cooking zone has residual heat,
the display shows asymbol H, 3.

If the child lock feature was active
when switching on, the timer display
shows a symbol Lo, 4 — locked
(alsoreferto Key lock).

When the Touch Controlis ONitcan
be switched-OFF at any time by
operating the ON/ OFF key, 1. This
is also valid if the control has been
locked (activated child lock feature).
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BENUTZUNG

KOCHFELDERSTEUERUNG

EIN/ AUS-Schalten der Touch
Control

Nach Anlegen der Netzspannung
initialisiert sich die Steuerung fiir ca.
1 Sekunde bevor sie betriebsbereit
ist.

Nach einem Reset leuchten fir 1
Sekunde alle Displays. Nach Ablauf
dieser Zeit werden alle Displays
wieder aus geschaltet, und die
Steuerung befindet sich im
Schlafmodus.

e Berlhren Sie die EIN/ AUS-
Taste 1, un die
Kochfeldsteuerung
anzuschalten.

Es ertdnt ein akustischen Signal.
Alle Kochzonen-und Timerdisplays
zeigen Symbole 2 (-).

Die Elektronik bleibt nach dem Ein-
schalten fur 1 Minute aktiviert.

Findet innerhalb dieser Zeit keine
Timer- oder Kochzonenanwahl
statt, schaltet die Elektronik
selbstandig wieder aus.

Sollte eine Kochzone den Status
»Heiss« besitzen, wird ein
statisches Symbol H, 3 angezeigt.

Sollte zum Zeitpunkt des
Einschaltens die Kindersicherung
noch aktiv sein, wird auf Display
das Lo Symbol, 4 (wie locked)
angezeigt (siehe auch
Tastensperre).

Durch Betéatigung der EIN/ AUS-
Tasten, 1 EIN-Zustand der
Steuerung &Rt sich die Touch
Control jederzeit wieder
ausschalten. Dies gilt auch dann,
wenn die Kindersicherung aktiviert
wurde.

FR
UTILISATION

CONTROLE DES ZONES DE
CUISSON

Activation/désactivation du
panneau de commande tactile

Une fois que l'appareil est branché
a la tension du secteur, le panneau
de commande s’initialise pendant
environ 1 seconde avant qu'il ne
soit prét a fonctionner.

Aprés une réinitialisation toutes les
indications d’affichage et les LED
s'illuminent pendant environ 1
seconde. Lorsque ce temps s’est
écoulé, toutes les indications
s'éteignent et le panneau de
commande rentre en mode veille.

* Touchez la touche ON/OFF,
1 pour allumer le panneau de
commande de la table de
cuisson.

Un signal sonore se fait entendre.
Les indictions d’affichage des zones
de chauffage et de la minuterie
montrent les symboles 2 (-).

Aprés sa mise en marche, le
panneau de commande
électronique reste activé pendant 1
minute. Si aucune sélection de zone
de cuisson ou de minuterie n'est
effectuée durant cette période de
temps, le panneau de commande
s’éteint automatiquement.

Si une zone de cuisson a une
chaleur résiduelle, I'écran affichera
unsymbole H, 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant était
active lors de la mise en marche,
I'affichage de la minuterie montre
un symbole Lo, 4 (Voir section
Verrouillage des touches).

Lorsque le panneau de commande
tactile est activé, il peut étre
désactivé a toutmomenten utilisant
la touche ON/ OFF, 1. Ceci est
également valable s’il a été
verrouillé (fonctionnalité de
verrouillage commande/ sécurité
enfantactivée).

RU
MCMNOJIb3OBAHUE

YMNPABNEHUE
HAIrPEBATEJIbHbIMU
nonsamu

BknroyeHue/ BbiknoyeHue

Mocne NOAKMNIOYEHUSA K CETHU
CEHCOpPHbLIN NporpammaTtop
UHULManU3npyeTca npumMepHo 1
cek., Npexae 4YemM OH FoToB K
aKcnnyaTauumn.

Mocne Bkn4YeHUA Bce gucnneun
ropatT npumepHo 1 cek. o
NCTEYEeHNN ITOr0 BPEMEHMN BCE
Auncnnen racHyT u nporpaMmmarop
nepexoaunT B PeXUM OXXUaAaHUA.

« KocHutecb kHonkn BKI/
BbIKJ1 1, 4yTOOblI BKMHOYUTH
nporpammMarop.

Paspaetca 3BykoBon curHan. Ha
Aucnnesx HarpesaTenbHbIX Monen
N Taimepa ropsitT CMMBOIbI 2 (-).

OneKkTpoHMKaA ocTaeTcs
akTMBUpPOBAHHOM B TedeHunm 1
MUHYTbI MOcne BkNtoveHus. Ecnu B
TEYEHUN 3TOr0 BPEMEHU HE
npomcxoagunt Bolbopa
HarpeBaTenbHOro NONd UMK
Tanmepa, nporpammaTtop
aBTOMAaTU4YECKUN OTKITHOYaeTCs.

Ecnn kakoe-nubo none ropsdee,
BbicBeTuTCA cumBon H, 3.

Ecnu 6bina akTuBupoBaHa
BGnokupoBka oT AeTewn, TO BO BpeMs
BKMNOYeHNa Ha Aucnnee
BbicBeTUTCA cumBon Lo, 4 (locked
- 3abnokmpoBaHo) (cM™m.
BnokupoBKa KHOMNOK).

MocpeacTtBoM BO3OENCTBUSA Ha
kHonky BKJ1/ BbIKJ1, 1 npwu
BKITIOYEHHOM MporpammaTtope,
HarpeBaTesibHYIO MOBEPXHOCTb
MOXHO B NOON MOMEHT
BbIKITIOYUTb. OTO AENCTBUTENbLHO
Aake Npu BKIOYEHHON BNOKNPOBKE
oT AeTen.
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The ON/ OFF key 1 has always
priority in the switch-OFF function.

When the control is ON it
automatically switches-OFF after 1
minute if no cooking zone or select
key has been operated within this
period of time.

If a cooking zone has been selected
with heating level 0, in 10 seconds it
will be deactivated.

If the diameter of the utensil’s
bottom is less than 12 cm, or it does
not have ferromagnetic properties,
i. e. can not be heated on induction
hob, on the display of the
corresponding heating field will
blink symbol 2, “.

Switching a cooking zone ON
and OFF

If the control is ON the respective
cooking zone can be selected by
operating a cooking zone select
keys 3, 4, 5, 6 or 7 of the
respective cooking zone.

Touching the double zone key, 1 / I,
you turn ON / OFF the double
heating zone.

System Comfort

For a more comfortable control
during the turning on of a cooking
zoneis seta heating level 5.

By means of the buttons or slider 8
and 9 (+ and -), the increasing and
decreasing the heating level occurs
at the level 5. If you hold the button
8 (+) heating level varies from 5 to
9. If you hold the button 7 (-)
heating level varies from 5to 0.

When you change a heating level of
the field on the display flashes a
corresponding digit.



DE

Die EIN/ AUS-Taste, 1 hat in der
Ausschalt-Funktion immer
Vorrang.

Die Steuerung schaltet sich aus
dem Ein-Zustand nach 1 Minute.
selbsttatig aus, wenn in dieser Zeit
keine Kochzone aktiviert oder eine
Selekttatste betatigt wurde.

Wenn eine Kochzone mit
Kochstufe 0 ausgewahlt wurde, in
10 Sekunden schaltet sie aus.

Wenn der Durchmesser des
Geschirrbodens weniger als 12 cm
betragt oder das Geschirr Uber die
ferromagnetische Eigenschaften
nicht verfagt bzw. auf dem
Induktionskochfeld nicht erwdrmt
werden kann, wird auf dem Display
der entsprechenden Kochzone das
Symbol 2,“ blinken.

Einschalten/ Ausschalten einer
Kochzone

Wenn die Bedienung der
Kochplatte eingeschaltet ist, kann
die beliebige Kochzone durch das
Beriihren auf die Wahltaste der
entsprechenden Kochzone 3, 4, 5,
6 oder 7 eingeschaltet werden.
Durch Bertihren der
Doppelzonentaste, 1 / Il schalten
Sie die Doppelheizzone EIN/AUS.

System Comfort

Far noch komfortablere Bedienung
wahrend der Einschaltung einer
Kochzone wird die Leistungsstufe 5
aufgestellt.

Mittels der Tasten oder
Schieberegler 8 und 9 (+ und -)
Leistungsreduzierung bzw.
Leistungssteigerung geschieht ab
der Stufe 5. Bei langem Drlicken
der Taste 8 (+) andert sich die
Leistung von 5 bis 9. Bei langem
Driicken der Taste 7 (=) andert sich
die Leistung von 5 bis 0.

Bei der Leistungsdnderung der
Kochzone blinkt auf dem Display
die entsprechende Ziffer.

FR

La touche ON/ OFF, a toujours la
priorité dans I'arrét d’'une fonction.

Le panneau de command s'éteint
automatiquement aprés 1 minute,
si pendant ce temps aucun zone de
cuisson ou aucun touche de
sélection n'a été activé.

Si une zone de cuisson a été
sélectionnée avec un niveau de
chauffage 0, pendant 10 secondes,
elle seradésactivée.

Si le diametre du fond de l'ustensile
est inférieur a 12 cm, ou s'il ne
posséde pas de propriétés
ferromagnétiques, cet ustensile ne
pourra pas étre chauffé sur la table
de cuisson induction, et sur
I'affichage de la zone de chauffage
correspondante, clignotera le
symbole 2,~.

Activation et désactivation d'une
zone de cuisson

Si le panneau de commande est
activé, les quarte zones de cuisson
peuvent étre sélectionnées en
appuyant les touches de sélections
3,4,5,6 0u 7respectives.

Toucher le bouton de double zone, |
/ I, active / désactive le zone de
chauffage double.

Systéme Confort

Pour un contréle plus confortable a
l'allumage d’'une zone de cuisson,
le chauffage est réglé au niveau de
5.

A l'aide des boutons ou contrdle de
curseur 8 et 9 (+ et -),
'augmentation et la diminution du
niveau de chauffage commencent
au niveau 5. Si vous maintenez le
bouton 8 (+), le niveau de chauffage
augmentera de 5 a 9. Si vous
maintenez le bouton 7 (-), le niveau
de chauffage diminuerade 53 0.

Lorsque vous faites varier le niveau
de chauffage d’'une zone de cuisson
sur l'affichage de la zone clignotera
un chiffre correspondant.

RU

Knonka BKJ/ BBIKI, 1 vmeet
NPUOPUTET NPU BbIKITHOYEHUN.

[MporpammaTtop aBToOMaTUYeECKU
BblKMOYaeTca Yepe3 1 MUH., ecnu
3a 9T0O BpemMs He O6bino
aKkTUBMPOBAHO HMKaKOe nore unu
kakasa-nnbo kHonka Bbldopa.

B cny4yae ecnu none BbibpaHo, HO
HaxoaouTcs B nornoxeHun 0, yepes
10 cek. npoucxoauT AeakTuBaLms
nons.

Ecnn gnameTp AHa nocypabl
MeHble 12 ¢cM NN oHa He
obnagaet peppomMarHMTHbIMU
CBOWCTBaAMMU, T. €. HE MOXET ObITb
HarpeTa Ha MHAOAYKUWOHHOW
NOBEPXHOCTWU, TO Ha Aucnnee
COOTBETCTBEHHOTO
HarpeBaTenbHOro nons oyger
mMuratb cumBon 2, “.

BknwyeHune/ Bbiknwo4yeHune
HarpeBaTenbLHOro nons

Korga ynpaeneHme noBepXHOCTbHO
BKNioyeHO, nNioboe
HarpeBaTenbHOEe None MoXeT ObiTb
BKJZIIOYEHO KacaHuWeM KHOMKU
BblOOpa COOTBETCTBYIOLLErO MOMS
3,45 6un7.

KOCHYBLINCbL KHOMKW ABOWHOTIO
nons, 1/ 11, Bkntounte/ oTkntounTe
ABOWHOE MNorie Harpesa.

Cuctema Comfort

Ona 6onee KOM®OPTHOTO
ynpaBneHnss BO BPEMSI BKIIHOYEHUS
HarpeBaTenbHOro nons
yCTaHaBnMBaeTCs CTeneHb Harpesa 5.

Mpy BO3AENCTBMM Ha KHOMKW WK
cnangep 8 n 9 (+ n-) ysenuyeHve n
YMEHbLUEHNe CTeneHn Harpesa,
npoucxoaunt c ypoBHa 5. [lpwu
yaepkaHum kKHonku 8 (+) creneHb
HarpeBa MeHsieTcs B npegenax oT 5
Ao 9. MNMpu yaepxaHum kHonkn 7 (=)
CTeneHb HarpeBa MeHSAeTCs B
npeagenax ot 5a00.

Mpn M3MeHeHUn cTeneHun Harpeea
nomns Ha Aucnree HarpeBaTernbHOro
nons MuraeT COOTBETCTBEHHas

undppa.
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For more comfortable selecting of
the power level for models with
slider control you can set the power
level from 0 to 9 by touching the
required position on the control
panel.

To increase or decrease the power
level, touch the required power level
or slide the finger (+) and left (=) in
therangefrom0to09.

Rapid turning off a cooking zone

The relevant cooking zone must
already be activated in this case it
shows an indication of the
corresponding heating level.

* Touch the keys 1 and 2 (+
and -) at the same time or
touch the position 0 on the
slider control 3.

The cooking zone turns off
immediately.

Residual heat indicator

If the temperature of the cooking
zone is still high (and a burn risk still
present) after it has been switched
off, the correspondent display for
the zone will indicate the symbol H,
4 (residual heat).

The letter will only switch off when
the burn risk is no longer present
(below60 °C).



DE

Fur mehr Komfort bei der Anwahl
der Leistungsstufe bei den
Modellen mit Slider-Bedienung
kénnen Sie die Leistungsstufe von
0 bis 9 bestimmen, in dem Sie die
bendtigte Position auf dem
Bedienfeld berlhren.

Um Leistungsstufe zu erhdhen
bzw. zu reduzieren, berlhren Sie
die bendtigte Leistungsstufe oder
gleiten Sie mitdem Finger rechts (+)
und links (=) im Bereich von 0 bis 9.

Sofortiges Ausschalten der
Kochzone

Die Kochzone muss eingeschaltet
sein, dabei leuchtet die Indikation
der entsprechenden
Leistungsstufe.

e Zum Ausschalten dricken
Sie gleichzeitig die Tasten 1
und 2 (+ und -), oder
berlihren Sie auf dem Slider-
Bedienfeld 3 die Position 0.

Die Kochzone schaltet sofort aus.

Restwdrmeanzeige

Ist die abgeschaltete Kochzone
noch so heil}, dass man sich daran
verbrennen kénnte, wird auf dem
Display dieser Kochzone das
Restwadrme-Symbol H, 4
angezeigt.

Diese Anzeige erlischt erst, wenn
die Temperatur unter 60 °C
gesunkenist.

FR

Pour une sélection plus confortable
du niveau de puissance pour les
modéles avec commande a glissiére,
vous pouvez régler le niveau de
puissance de 0 a 9 en touchant la
position requise sur le panneau de
commande du curseur.

Pour augmenter ou diminuer le
niveau de puissance, touchez le
niveau de puissance requis ou
faites glisser le doigt (+) et la
gauche (-)danslaplagede0a9.

Arrét rapide d'une zone de
cuisson

La zone de cuisson en question doit
étre dans ce cas déja activée et
ayant une indication affichant son
niveau de chauffage.

» Touchezlestouches1et2 (+
und -) simultanément ou
touchez la position 0 sur le
panneau de commande du
curseur 3.

La zone de cuisson s'éteindra
immédiatement.

Indication de chaleur résiduelle

Si la température de la zone de
cuisson est encore élevée (le risque
de brdlure est encore présent)
aprés avoir été éteinte, I'affichage
correspondant de la zone indiquera
le symbole H, 4 (chaleur résiduelle).

Cette lettre ne disparaitra que
lorsque le risque de brllure n’est
plus présent (moins de 60 °C).

RU

[ns 6onee komdopTHOro BLIGOpPaA
YPOBHS Harpesa B Mogensx co
cnangepHbiM ynpasreHnem Bl
nMmeete BO3MOXHOCTb cpasy
BbibpaTb No60OM HyXHbI Bam
ypoBeHb Harpesa ot 0 pgo 9,
KacaHMeM HY>XHOro MonoXeHus Ha
WwKane cnanpepHoOro
nporpammMartopa.

YBenumyeHne M ymeHblleHune
CTeneHn Harpesa, MPOUCXOOUT Kak
KacaHmeMm HY>XHOTO YpOBHS, Tak U B
PEXNME CKOIBXEHMS BNpaso (+) unu
BneBo (—) B npegenaxor 000 9.

HemeaneHHoOe BbIKNKOYeHUe
nonA HarpeBsa

Mone HarpeBa OONIXHO ObITb
aKTMBMPOBAHO MpPU 3TOM CBETUTCSH
nokasaHue COOTBETCTBYOLWETO
YPOBHS HarpeBa.

e [na OTKMIOYEHUS HaXmuTe
OOHOBPEMEHHO KHOMKN 1 n 2
(+ n =), 6o KOCHUTECDH
MUHUManbHOro nonoxeHus 0
Ha WKane cnamgepHoro
nporpammMaropa 3.

[MTone HarpeBa HeMenneHHO
BbIKITIO4aETCS.

UHam KaTop OCTaTO4YHOro Tenna

Ecnu BbIkNoYeHHOE none Harpesa
elle HaCTONbKO ropsivo, YTO MOXHO
006Xe4ybCsl, Ha COOTBETCTBYHOLLEM
3TOMY nonkw Aucnnee roput
cumson H, 4 —octaTo4yHoe Tenno.

OTa uHAMKauMA racHeT, ecnu
Temnepatypa onycTtunacbk Huxe 60
o

C.
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Function Power

Use this function to accelerate
heating of the induction cooking
zones. The function Power allows
toincrease power of a heating zone

* Choose by touching the keys
1 -4 or 5 a cooking zone you
need.

The indication of the heating level of
the corresponding heating zone
blinks.

+ Choose a heating level you
need by touching the keys 6
and 7 (+ und-)orslider 8.

* Touchthekey 9, Power.

e For KCT 97 FI La Perle,
press and hold for 2-3
seconds at the maximum
level.

The display of the corresponding
cooking zone shows a symbol 10,
P. The function Power is
activated.

The function Power function will
be automatically switched off in
approximately 5 minutes after its
activation. The heating levels of the
cooking zones are returning to the
previous settings.

+ To deactivate the function
Power ahead of time, touch
a key of a corresponding
cooking zone and then the
key 9

e For KCT 97 FI La Perle,
press 2 times on any position
ofthe slider.

The function Power is off.



DE

Funktion Power -
Leistungserh6hung

Diese Funktion wird far
Erhitzungsbeschleunigung benutzt.
Die Funktion Power erlaubt die
Leistung der Kochzone mehr als
maximale Stufe 9 zu erh6hen.

« Wahlen Sie durch Beriihren
der Wahltasten 1 — 4 oder 5
die gewlinschte Kochzone.

Die Leistungsstufeindikation der
entsprechenden Kochzone blinkt.

« Wahlen Sie mit Hilfe der
Wahltasten 6 und 7 (+ und =)
oder Slider 8 die gewlinschte
Leistungsstufe.

e Berthren Sie die Wahltaste
9 Power.

e FOr KCT 97 FI La Perle
dricken und halten Sie 2-3
Sekunden lang auf der
maximalen Stufe.

Auf dem Display der
entsprechenden Kochzone
erscheint das Symbol 10, P. Die
Funktion Power ist aktiviert.

Die Funktion Power wird
automatisch in ca. 5 Minuten nach
inrer Aktivierung abgeschaltet. Die
Leistungsstufen der Kochzonen
kehren zu den urspringlichen
Einstellungen zurick.

* Um die Funktion Power frih
zu deaktivieren, beriihren Sie
eine Wahltaste der
entsprechenden Kochzone
und anschlielRend die Taste
9.

e Fur KCT 97 Fl La Perle
dricken Sie 2 Mal auf eine
beliebige Position des
Schiebers.

Die Funktion Power ist
ausgeschaltet.

FR

Fonction Power (Fonction
Puissance)

Utilisez cette fonction pour
accélérer le chauffage des zones
de cuisson induction. La fonction
Power permet d'augmenter la
puissance d'une zone de chauffage
au-dela du niveau max9.

» Choisissez en appuyant sur
lestouches1—-4ou5lazone
de cuisson dont vous avez
besoin.

L'indication du niveau de chauffage
correspondant a la zone de
chauffage choisie clignote.

* Choisissez un niveau de
chauffage souhaité en
appuyant les touches 6 et 7
(+et=)oulecurseur8.

 Touchezlatouche 9, Power.

e Pour KCT 97 FI La Perle,
appuyez sur la touche et
maintenez-la enfoncée
pendant 2 & 3 secondes au
niveau maximum.

L'affichage de la zone de cuisson
correspondante montre un symbole
10, P. La fonction Power est alors
activée.

La fonction Power s’éteindra
automatiquement 5 minutes aprés
son activation. Le niveau de
chauffage de la zone de cuisson
retourne a ses paramétres
précédents.

* Pour désactiver la fonction
Power avant le temps
imparti, touchez la touche de
la zone de cuisson
correspondante, puis la
touche 9.

 Pour KCT 97 FI La Perle,
appuyez 2 fois sur n'importe
quelle position du curseur.

La fonction Power est ainsi
désactivée.

RU

PyHKkuna Power — nosbilWeHNe
MOLLHOCTM

[aHHaa yHKUMS ucnonb3yetcd
ANSA yckopeHus HarpeBa. PyHKUMSA
Power nossonseTr NogHATb
MOLLHOCTb HarpeBaTenbHOro nons
BblLLEe MaKCMMasibHOro YpoBHS 9.

 Bbibepute Heobxogmmoe
none HarpeBa kacaHuem Ao
kHornok1 -4 unn5.

[MTokazaHne cTeneHW Harpesa
COOTBETCTBEHHOIO NOMs MUraer.

* BbiGepute Heobxogumyto
CTeneHb HarpeBa KHomnkamu 6
n7 (+n-)unmcnangepom 8

* KocHutecb 0o KHonkun 9,
Power.

« Ona KCT 97 FI La Perle
HaXXMuTe 1 yaepxmsante 2-3
CeKyHAbl Ha MakcumarnbHOM
YPOBHE.

[Juncnnen cooTBETCTBEHHOrO MNOMA
nokasbiBaet cumson 10, P.
dyHKUns Power akTuBnpoBaHa.

OyHKuMs Power aBTOMaTU4ecKku
OTKNtoYaeTca NpuUMepHO yepes 5
MUHYT nocrne ee akTuMBaUWWN.
CteneHn Harpesa nonen
BO3BpawatwTCAH K
nepBOHaYanbHbIM yCTaHOBKaM.

* YT0Obl OTKNIOUMTL PYHKLUIO
Power JOCpPOYHO,
KOCHMUTECb KHONKM
COOTBETCTBEHHOro Nons
HarpeBa, a 3aTeM KHOrMKy 9.

« Ona KCT 97 FI La Perle
HaxxmuTe 2 pasa Ha nboe
nonoXxeHue cnangepa.

dyHKUMs Power oTKNoYeHa.
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Key lock (child safety feature)

To avoid the undesirable use, the
hob’s control may be blocked.

* Touchandholdthe key 1.

The device emits a beep. The timer
display shows a symbol 2, Lo.

While the lock is engaged, all
operation of the keys is disabled,
with the exception of the OFF key 3.

If the child lock function has been
activated before turning off the hob
then by the next turning on the hob,
the child lock will be activated.

Cancelling the child lock

* Touch and hold the key 1
during 3 seconds.

The device emits a beep. All keys
are unblocked.

Safety shutdown Safety Guard

If you didn’t turn off one or several
cooking zones after use the hob,
then they will turn off automatically
after elapsing a maximal working
time one of them. In this case the
indicators of the corresponding
zones show symbols 4, H.

Powerlevel
Leistungsstufe

Niveau de puissance
YpoBeHb MOLWHOCTHU

Default working time (hours)
Standard-Arbeitszeit (Stunden)

Temps de fonctionnement par défaut (heures)
CraHpgapTHOe Bpemsi paboThl (4acoB)

34



DE

Tastensperre (Kindersicherung)

Zur Vermeidung der
unerwinschten Benutzung, kann
die Bedienung des Kochfeldes
gesperrt werden.

« Berihren und halten Sie die
Taste 1.

Dabei erklingt ein Signalton. Auf
dem Display wird das Symbol 2, Lo
angezeigt.

Solange die Bedienung gesperrt
ist, sind alle Funktionen blockiert,
jedoch kann das Kochfeld mittels
der Taste 3 ausgeschaltet werden.

Wenn die Kindersicherung vordem
Ausschalten des Kochfeldes
aktiviert wurde, wird diese Funktion
beim nachsten Einschalten des
Kochfeldes weiter aktiv bleiben.

Tastensperre aufheben

» Beriuhren Sie die Taste 1 und
dricken Sie darauf 3
Sekunden lang.

Dabei erklingt ein Signalton. Die
Sperre auf allen Tasten ist
aufgehoben.

Automatische Abschaltung
Safety Guard

Sollten Sie vergessen, eine oder
mehrere Kochzonen nach dem
Benutzen abzuschalten, so werden
die Kochzonen nach Ablauf der
maximalen Einschaltzeit einer von
ihnen automatisch abgeschaltet. In
diesem Fall wird auf den
Indikatoren der entsprechenden

FR

Verrouillage des touches
(fonction de sécurité enfant)

Pour éviter toute activation
accidentelle, le panneau de
commande de la table de cuisson
peut étre verrouillé.

e Touchez et maintenez |la
touche 1.

L'appareil émettra un bip. L'écran
de la minuterie affichera un
symbole 2, Lo.

Pendant que le verrouillage des
commandes est activé, toute les
touches de commandes sont
désactivées, a l'exception de la
touche 3.

Si la fonction de verrouillage
commande / sécurité enfant est
activée avant l'arrét de la table de
cuisson, cette fonction restera
activée lors du prochain allumage
del'appareil.

Annuler le verrouillage des
touches

e Touchez et maintenez la
touche 1 pendant 3
secondes.

L'appareil émettra un bip. Toutes
les touches de commande seront
débloquées.

Arrét de sécurité Safety Guard

Si vous n'avez pas désactivé une
ou plusieurs zones de cuisson
aprés avoir utilisé la table de
cuisson, elles s'éteindront
automatiquement aprés
I’écoulement d’une durée de
fonctionnement maximale, l'une
aprés l'autre. Dans ce cas les

RU

BnokunpoBka KHOMOK (3awuTa
aeTemn)

Bo unsbexaHue HexenatenbHOro
nonb3oBaHUs, YynpaBneHue
NOBEPXHOCTbIK MOXET ObITb
3abnokmpoBaHo.

* KocHutecb n yaoepxmnBamTe
KHoMKy 1.

Mpn 3aTom paspgaeTcs 3BYKOBOM
curHan. Ha gucnnee Ttanmepa
BbiCBeuMBaeTcda cumBon 2, Lo.

[lo Tex nop noka ynpaBneHue
3abrnokmMpoBaHo, BCe YHKLMMK
3abnokmpoBaHbl, OA4HAKO
NOBEPXHOCTb MOXeT ObITh
BbIKITHOUYEHa KHOMKOM 3.

Ecnu 6noknpoBka NoBEepXHOCTU
Oblna BKNYeHa nepeg
OTKITIOYEHMEM MOBEPXHOCTU, TO
npu cneaywwem BKIHOYEHUU
noBepxHOCTU OrnokupoBka Oyaet
aKTMBMpOBaHa.

CHATHE ONTOKNPOBKMU

* KocHutecb n yaoepxumBanTe
KHOMKY 1 B Te4eHUM 3 CEKyHA.

Mpn aTom pasgaeTca 3BYKOBOW
curHan. Bce kHoNkKwM
pa36noKMpoBaHbI.

ABTOMaTMyecKkoe OTKIIOYeHue
Safety Guard

Ecnn Bbl nocne mcnonb3oBaHUA
NOBEPXHOCTbK HE BbIKMYUNN
OOHO MUNUN HECKONbKO
HarpeBaTenbHbIX MNOfien, TO Mo
MCTEYEHUN MaKCUMaNbHOTO
BPEMEHU BKITHOYEHUSI OOHOTO U3 HUX
nonsa BbkKNYatwTC4
aBTomaTu4yeckn. B aTom cnyyae Ha

Kochzonen das Symbol 4, H indicateurs des zones wuHOMKaTopax COOTBETCTBYHLLNX
erscheinen. correspondantes afficheront les nonennossutcacumson4, H.
symboles 4, H.
1 2 3 4 5 6 7 8 9
8 8 8 4 4 4 2 2 2
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Timer function
Using the timer function

» Choose the cooking zone you
need, for example 1 by
touching the corresponding
key.

» Setaheatinglevel you need.

The display 2 shows the blinking
indication of the heating level.

e Turn on the timer for the
acivated cooking zone by
touching the key 3 (skip this
step for the models with ring
power slider).

On the timer display 4 blinks
statement 30.

 Select the cooking time
between 0 to 99 minutes by
touching the timer buttons 5
or 6 (+ or —). Touch and hold
down the keys 5 or 6 (+ or -)
to scroll the time setting.

The decimal point 7 of the relative
cooking zone blinks. It informs that
timer has been activated.

Note that the timer function applies
to the selected cooking zone only.
After timer duration finished
cooking zone will off automatically.
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Funktion Timer
Aktivierung des Funktion Timer

» Wahlen Sie eine gewlinschte
Kochzone, z.B. 1, durch
Betadtigen der
entsprechenden Taste ein.

+ Wabhlen Sie eine gewiinschte
Leistungsstufe.

Sie wird auf dem entsprechenden
Display 2 angezeigt.

» Schalten Sie den Timer der
aktivierten Kochzone mit der
blinkenden Anzeige durch
Berlhren die Taste 3 ein
(diesen Schritt (liberspringen
fir die Modelle mit Ring-
Regler).

In der Timer-Anzeige 4 blinkt die
Zahl 30.

* Mit Hilfe der Timer-Tasten 5
oder 6 (+ oder -) wahlen Sie
die Zubereitungszeit im
Intervall zwischen 0 und 99
Minuten. Fir die
Beschleunigung der
Zeiteinstellung halten Sie die
Timer-Tasten 5 oder 6 (+
oder-) gedriickt.

Der Leuchtpunkt 7 leuchtet auf dem
entsprechenden Display auf, und
informiert Gber die Aktivierung des
Timers.

Die Funktion Timer bezieht sich nur
auf die gewéhlte Kochzone. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet die Kochzone automatisch
aus.

FR

Fonction minuterie

Utilisation de la fonction de
minuterie

* Choisissez la zone de

cuisson que vous souhaitez,

par exemple 1, en appuyant

surlatouche correspondante.

* Reéglez le degré de chauffage
souhaité.

L'indication du niveau de chauffage
clignote surl'affichage 2.

* Démarrer la minuterie de la
zone activé avec une
indication clignotante en
appuyant sur la touche 3
(ignorez cette étape pour les
modéles avec anneau
régulateur).

Sur l'affichage de la minuterie 4
clignote le numéro 30.

» Sélectionnez le temps de
cuisson dans l'intervalle entre
0 et 99 minutes en touchant
les touches de minuterie 5 ou
6 (+ ou -). Pour accélérer le
réglage de I'heure, appuyez
sur les boutons de la
minuterie 5 ou 6 (+ ou -) et
maintenez-les enfoncés.

Le point de décimale 7 de la zone
de cuisson relative s’active. Il
informe que la minuterie est en
marche.

La fonction Minuterie ne fait
référence qu'a la zone de cuisson
sélectionnée. Une fois la durée
définie écoulée, la zone de cuisson
est désactivée automatiquement.

RU

PyHKUMA Tanmep
BknrouyeHue pyHKUMM Tanmep

+ Boibepute HyxHoe none
HarpeBa, Hanpumep 1,
KacaHuewm A o
COOTBETCTBYHOLLIEN KHOMKM.

e YCTaHOBUTE XefaeMbli
YpPOBEHb MOLLHOCTMU.

[Moka3zaHMe ypOBHS MOLLHOCTU
MuraeT Ha gucnnee 2.

* Bkniwounte Tanmep
aKTUBMPOBAHHOIO Nons ¢
MUraruwen nHaukauymen
KacaHnem A0 KHoOMku 3
(mponycmume smom wae
onsa modeneli ¢ Kpy2o8bIM
crnaltdepHbIM yripagrneHuUem).

Ha gucnnee Ttanmepa 4 muraet
nokasanue 30.

* C nomoLbto KHOMok 5 unu 6
(+ wnn =) BbIGepuTe Bpems
NPUroToBNEHNS B MHTEpBarne
mexay 0 n 99 muH. Ons
YCKOPEHUS YCTAaHOBKMW
BpeMeHN Ha Tammepe
yAepXXuBamTe KHonkn 5 unm 6
(+nnn-=).

3aropaeTca u MuraeT curHanbHas
To4yka 7 y COOTBETCTBEHHOrO
avucnnes, nHdopmMupyrowas oo
aKTMBauuu Tanmepa.

PyHKUMA Tanmep BKAKYUTCA
aBTOMATUYECKM N OTKINKOYUT TONbKO
BblOpaHHOE HarpeBaTenbHoe none
Mo NCTEYEHNIO 3a4aHHOIo BpEMEHU
nore OTKMYNUTCS.
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The timer can be set for multiple
fields simultaneously. At the same
time, the display will show the
smallest of the set times. Decimal
point 1 of this field is flashing. In
other fields that have activated
timer function, signal points are lit
and not blinking.

Using the timer as a minute
counter

When the timer function is not
programmed, the timer display can
be used simply to minute counter.

After elapsing time it emits a sound
signal, which can be turned off by
touching any key.

When the displayed time elapses,
the cooking zone will be not turned
off.

Setting the minute counter

When the unit s off:

* Turn on the minute counter by
touching the key 2 (skip this
step for the models with ring
power slider).

On the minute counter display 3
blinks statement 01 or 30 (minutes).

* Usethe 4 (+) and 5 (-) keys
to set the required time to be
counted back.

The minute display 3 flashes 5
times, indicating that the time has
been set.

After the countdown the minute
counter emits a sound signal during
30 seconds..

« Stop the signal of minute
counter by touching any key.
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Der Timer kann fir mehrere
Kochzonen gleichzeitig eingestellt
werden. Dabei wird in der Anzeige
die kirzere von den eingestellten
Zeiten angezeigt. Der Signalpunkt
1 der betroffenen Kochzone blinkt.
Bei den anderen Kochzonen, bei
deren der Timer auch aktiviert ist,
leuchten die Punkte ohne zu
blinken.

Funktion Timer als Kiichenuhr

Wenn diese Funktion fur keine
Kochzone gewahltist, kann sie als
gewohnliche Kuchenuhr verwendet
werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
erklingt ein Signalton, das durch
Berlhrung einer beliebigen Taste
abgeschaltet werden kann.

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, schaltet die
Kochzone nicht ab.

Einstellen der Kurzzeitweker
Wenn das Gerét ausgeschaltetist:

- Schalten Sie den
Kurzzeitwecker ein durch
Berlhren die Taste 2 (diesen
Schritt (Giberspringen fiir die
Modelle mit Ring-Regler).

Auf dem Kurzzeitwecker-Display 3
blinkt die Anzeige 01 oder 30
(Minuten).

* Mit Hilfe der Kurzzeitwecker-
Tasten 4 (+) und 5 (-) stellen
Sie die gewlinschte Zeit ein.

Die Minutenanzeige 3 blinkt
finfmal und zeigt damit an, dass die
Uhrzeit eingestellt wurde.

Wenn die eingestelite Zeit abgelaufen
ist, ertont ein etwa 30 Sekunden
langes Signal.

* Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals berihren Sie
einfach beliebige Taste.

FR

Une durée de minuterie différente
peut étre définie pour chacune des
zones de cuisson simultanément.
L’écran affichera dans un premier
temps, la plus petite des durées
réglées. Le point de décimal 1
clignote prés de l'indicateur de la
zone de cuisson correspondante.
Prés des autres indicateurs de
zones de cuisson en fonction
mutinerie, seront affichés les points
de décimal correspondant 7, mais
ne clignotant pas.

Utilisation de la minuterie en
tant que compteur de minute

Lorsque la fonction de minuterie
n'est pas programmeée, la minuterie
I'affichage peut étre utilisée
simplement comme compteur de
minute.

Aprés que le temps se soit écoulé,
I'appareil émet un signal sonore, qui
peut étre désactivé en touchant
n'importe quelle touche.

Lorsque le temps affiché s'écoule,
la zone de cuisson ne s’éteindra
pas.

Réglage du compteur de minute

Lorsque une zone de cuisson est
éteint.

* Allumez le compteur de
minute en appuyant sur la
touche 2 (ignorez cette étape
pour les modéles avec
anneau régulateur).

Sur l'affichage du compteur de
minute 3 clignote l'instruction 01 ou
30 (minutes).

» Utilisezles touches 4 (+) et 5
(=) pour définir la durée que
vous souhaité compter.

L'affichage des minutes 3 clignote 5
fois, indiquant que I'heure a été
régléee.

A la fin du compte a rebours, le
compteur de minute émet un son
signal pendant 30 secondes.

» Arrétez le signal du compteur
de minute en touchant
n’importe quelle touche.

RU

Tanmep MOXHO ycTaHaBnuBaTb
AN HEeCKONbKUX NOonemn
oAHOBpeMeHHo. [Mpn 3aToM Ha
aucnnee 6yaeTr nokasblBaTbCs
HavMeHbllee U3 YCTaHOBMEHHbIX
BpeMs. CurHanbHasa Todka 1 atoro
nona muraet. Ha gpyrux nonsx, y
KOTOPbIX aKkTUBMpOBaHa YHKUUS
TaviMepa, CUrHarbHble TOYKWU FopsT
He Muras.

PYyHKUUA TanMep B KayecTBe
MWHYTHUKa

Ecnu ata pyHKUMSA He
ncnonb3yeTcs Ans onpeaeneHHoro
nonsi Harpeea, OHa MOXeT ObliTb
Mcnonb3oBaHa B KayecTBe
00bIYHOIO MUHYTHMKA.

Mo ucTeyeHUn ycTaHOBNEHHOrO
BpeMeHn pasgaeTcsd 3BYKOBOW
CUrHan, KoTopblil MOXeT ObITb
OTKIIIOYEH KacaHuem A0 noodon
KHOMKW.

Ecnun yctTaHOBNEeHHOE Ha
MUHYTHUKE BPEMSsI UCTEKaeT, nomne
HarpeBa He BbIKIH4YaeTCs.

YctaHoBKa MWUHYTHUKa

[omkHo pabotatb xoTa 6bl OAHO
none.

e Bknwunte MUHYTHUK
KacaHnem OO0 KHOMKW 2
(nponycmume samom wae
0ns moolerneli ¢ Kpy208biM
cnaudepHbiM yripasrieHuUem).

Ha gucnnee MuHyTHMKa 3 3amuraeT
nokasaHvie 01 unu 30 (MUHyT).

* KHonkamn 4 (+) n 5 (-)
yCTaHOBMUTE Xenaemoe
Bpems.

Oucnnei MUHyTHMKa 3 muraet 5
pas, nokasbiBasi, 4TO BpeMs 6bino
YyCTaHOBIEHO.

Mocrne okoHYaHUsA yCTaHOBIIEHHOMO
BpeEMEHU MUHYTHUK usgaert
3ByKOBOM curHan B TedeHumn 30
CEeKyH[,.
s Bolknwouyunrte curan
MWHYTHUKa KacaHuem pJo
NoOOW KHOMKN.

39



Control panels | Bedienblenden
Panneaux de commande | laHenu ynpaBneHus

I o-f
-
—

7]

L]

£k

3
H O 2 O I T Y
[P] [ Fzzzzz:::::::::::: M
2 3 1
H o000 El
[P] =] ?;zzzzz::::‘:::::::f M
2 3 1
0 o200 £ 0O E33E0
® = ?zzzzzz:zz:::::::: 0 MO
2 3 1
Timel D D E D
Q:’UDDD Do dE=n
2 3

salun

@ = 0 % FER ? oM
2 3 1

EN

Deactivating the minute counter
function

When the set time has elapsed, an
acoustic signal is emitted for two
minutes.

+ To stop the sound signal
touch any key.

To interrupt the minute counter,
proceed as follows:

» Touch the minute counter key
1 (skip this step for the
models with ring power
slider).

* Press the 2 (-) key to reset
the time.

Rapid deactivation of the minute
counter

* Touch the minute counter key
1 (skip this step for the
models with ring power
slider).

* Touchthe 2 (-)and 3 (+) keys
atthe same time.

The status of all functions
remains as described above.

Barbecue function

When the Barbecue function is
switched on, the food is cooked for a
long time (from 2 to 20 hours,
depending on the size) at a
temperature ~180 °C. This makes
the dishes surprisingly tender and
tasty!

Barbecue mode only works on the
left double field.

The right double field can be
activated for the Teppan Yaki
mode.
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Abschalten der Kurzzeitweker-
Funktion

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertént ein etwa 2
Minuten langes Signal.

* Zum vorzeitigen Abschalten
des Signals beriihren Sie einfach
beliebige Taste.

Zum vorzeitigen Abbrechen der
Kurzzeitwecker-Funktion:

- Berihren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1
(diesen Schritt (iberspringen
fir die Modelle mit Ring-
Regler).

« Setzen Sie die Zeit durch
Gedrickthalten der Taste 2
(=) auf Null zurtick.

Sofortiges Ausschalten der
Kurzzeitweker

- Berihren Sie die
Kurzzeitwecker-Taste 1
(diesen Schritt (iiberspringen
fir die Modelle mit Ring-
Regler).

* Dricken Sie gleichzeitig die
Tasten 2 (=) und 3 (+).

Alle anderen Funktionen bleiben
wie oben beschrieben
unverandert.

Barbecue-Funktion

Im Barbecue-Modus werden die
Speisen Uber langere Zeit (von 2 bis
20 Stunden, je nach GroRe) bei
Temperatur ~180 °C gegart. So
werden die Gerichte iberraschend
zartund geschmacksvoll!

Der Barbecue-Modus funktioniert
nur aufdem linken doppelten Feld.

Das rechte doppelte Feld kann fir
den Teppan Yaki-Modus aktiviert
werden.

FR

Désactivation de la fonction
compteur de minute

Lorsque le temps réglé s’est
écoulé, un signal sonore est émis
pendant 30 secondes.

» Pour arréter le signal sonore,
touchez n'importe quelle touche.

Pour interrompre le compteur de
minute, procédez comme suit:

* Touchez la touche compteur
de minute 1 (ignorez cette
étape pour les modeles avec
anneau régulateur).

* Appuyez sur la touche 2 (-)
pour réinitialiser le temps.

Désactivation rapide du
compteur de minute

» Touchez la touche compteur
de minute 1 (ignorez cette
étape pour les modéles avec
anneau régulateur).

e Touchez simultanément les
touches2 (-)n 3 (+).

L'état de toutes les fonctions
reste comme décrit ci-dessus.

Barbecue

Avec la fonction Barbecue activée
les aliments sont cuits pendant une
longue période (de 2 a 20 heures) a
une température ~180 °C. Cela
rend les plats étonnamment
tendres et savoureux!

Le mode Barbecue ne fonctionne
que surle double champ gauche.

Le double champ droit peut étre
activé pourle mode Teppan Yaki.

RU

OTknwyeHne PyHKUUM
MUHYTHUK

Mo ncrteyeHUn ycTaHOBIIEHHOIO
BpeMeHn B TedyeHum 30 cekyHn
nogaeTcs 3ByKOBOW CUrHan.

* YTtob6bl npepBaTb 3BYKOBOW
CUrHan KOCHUTECh 06O KHOMKM.

Ecnn MUHYTHUK OomXeH ObiTb
BbIKITIOYEH OO0 UCTeyeHund
YCTaHOBIIEHHOIO BPEMEHM:

+ KocHutecb A0 KHOMNKM
MUHYTHUKa 1 (nponycmume
amom wae 0ns modesnel ¢
Kpyeog8bim cralidepHbIM
yrpasreHuem).

* YpoepxuBasa KHoOnky 2 (-),
cbpocbTe ycTaHOBNEHHOE
BPEMS Ha HOSb.

HemeoneHHoe oOTKNnw4YeHue
MUWHYTHUKa

e KocHUTECb OO0 KHOMKMWU
MUHYTHUKa 1 (nponycmume
amom wae 0nsa modesnel ¢
KpyeoebiM crialidepHbiM
yrnpasrieHuem).

*+ OpHOBpPEMEHHO KOCHMUTECH
KHOMKOK 2 (=) 1 3 (+).

Bce apyrue doyHKUMM ocTaroTcs,
KaK onNnMcaHO Bblle,
HeN3MeHHbIMMW.

Pexxum Bap6ekto

B pexnme Bbapb6ekt 6niwaa
TomsTea npu Temnepatype ~180 °C
npoaormkuTensHoe Bpems (0T 2 4o
20 yacoB B 3aBUCMMOCTU OT
pa3dmepa). Tak gocTuraetcs
HeBepOsATHAsA COYHOCTb, MSFKOCTb
1 BKYC ITI0OMMbIX NPOAYyKTOB!

Pexnm Bap6ekro paboTaeT TonbKo
Ha NleBOM JBOMHOM MNorie.

[NpaBoe ABOMHOE Nose MOXET ObITb

aKTMBUPOBAHO ANSA pexumma
TennaH-Aku.
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To activate the Barbecue mode,
press and hold the function key
BBQ F, 1 for approx. 5 seconds.
The indicator will illuminate and the
displays will show b and q. The
heating level will be automatically
adjusted.

To switch off the Barbecue mode,
press and hold function key F for
approx. 5 seconds. The indicator will
goout.

Teppan Yaki function

Teppan Yaki is a Japanese way of
frying food on a special tray, which is
called Teppan Yakiin Japanese.

In Teppan Yaki mode, the dishes
are heated to approximately 230 °C.
Due to the high temperature, the
intensity and speed of processing of
products increase, which allows
them to maintain their beneficial
properties and bright taste.

Teppan Yaki mode works only on
the right double field.

To activate the Teppan Yaki mode,
press and hold the function key T-Y
F, 2 for approx. 5 seconds. The
indicator will illuminate and the
displays will show b and q. The
heating level will be automatically
adjusted.

To switch off the Teppan Yaki mode,
press and hold function key T-Y F, 2
for approx. 5 seconds. The indicator
will go out.
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Um den Barbecue-Modus zu
aktivieren, halten Sie die
Funktionstaste BBQ F, 1 ca. 5
Sekunden lang gedrickt. Die
Anzeige leuchtet auf und die
Displays zeigen b und q. Die
Heizstufe wird automatisch
angepasst.

Um den Barbecue-Modus
auszuschalten, halten Sie die
Funktionstaste BBQ F, 1 ca. 5
Sekunden lang gedruckt. Der
Indikator wird erléschen.

Teppan Yaki Funktion

Teppan Yaki ist eine japanische
Art, Lebensmittel auf einem
speziellen Blech zu braten, welches
auf Japanisch den Name Teppan
Yakitragt.

Im Teppan Yaki-Modus werden die
Gerichte auf ungefahr 230 °C
erhitzt. Aufgrund der hohen
Temperatur nehmen die Intensitat
und Geschwindigkeit der
Verarbeitung der Produkte zu,
wodurch sie ihre vorteilhaften
Eigenschaften und ihren hellen
Geschmack beibehalten kénnen.

Der Teppan Yaki Modus
funktioniert nur im rechten
Doppelfeld.

Um den Teppan Yaki Modus zu
aktivieren, halten Sie die
Funktionstaste T-Y F, 2 ca. 5
Sekunden lang gedrickt. Die
Anzeige leuchtet auf und die
Displays zeigen t und y. Die
Heizstufe wird automatisch
angepasst.

Um den Teppan Yaki Modus
auszuschalten, halten Sie die
Funktionstaste T-Y F, 2 ca. 5
Sekunden lang gedruckt. Der
Indikator wird erléschen.

FR

Pour activer le mode Barbecue,
appuyez sur la touche BBQF, 1 et
maintenez-la enfoncée pendant
environ 5 secondes. L'indicateur
s'allume et les écrans affichent b et
q. Le niveau de chauffage est
automatiquement ajusté.

Pour désactiver le mode
Barbecue, appuyez sur la touche
de fonction BBQF, 1 et maintenez-
la enfoncée pendant environ 5
secondes. L'indicateur s'éteindra.

Fonction Teppan Yaki

Teppan Yaki est une fagon
japonaise de faire frire des aliments
sur un plateau spécial, qui est
appelé Teppan Yakien japonais.

En mode Teppan Yaki, les plats
sont chauffés a environ 230 °C. En
raison de la température élevée,
l'intensité et la vitesse de traitement
des produits augmentent, ce qui
leur permet de conserver leurs
propriétés bénéfiques et leur goat
vif.

Le mode Teppan Yaki ne
fonctionne que sur le double champ
droit.

Pour activer le mode Teppan Yaki,
appuyez sur la touche T-Y F, 2 et
maintenez-la enfoncée pendant
environ 5 secondes. L'indicateur
s'allume et les écrans affichent t et
y. Le niveau de chauffage est
automatiquement ajusté.

Pour désactiver le mode Teppan
Yaki, appuyez sur la touche de
fonction T-Y F, 2 et maintenez-la
enfoncée pendant environ 5
secondes. L'indicateur s'éteindra.

ENTRETIEN ET

RU

[na aktneauum pexxuva bapo6ekto
HaXXMUTE N yOepXuBanWTe KHOMKY
dyHkum BBQ F, 1 B Te4eHunn npu-
MepHO 5 cekyHa. 3aroputcsa nHau-
KaTop, a Ha ancnnesx otobpasarcs
cumeonbl b 1 q. YpoBeHb Harpesa
perynupyeTcs aBToMaTu4eCKu.

Ona oTKNw4YeHUs pexmma
Bap6ekw, Haxmunute un
yaepxusante (YHKLMOHAaNbHYO
kHonky BBQ F, 1 B TeyeHuu
npumepHo 5 cekyHa. MHaukatop
noracHer.

Pexunm TennaH-Aku

TennaH-AKn — AnNOHCKUIA cnocob
NPUTroTOBMNEHMNUSA efbl Ha
cneynanbHOM MeTanIMYeCcKoM
NnncTe, KOTOPbIA MNO-SAMNOHCKKU U
Ha3biBaeTcs TennaH-5Ku.

B pexume TennaH-Aku nocyga
pasorpeBaeTcsd MpUMepHoO A0
Temnepatypbl 230 °C. Bnarogaps
BbICOKOW TemMnepaType,
MHTEHCUBHOCTb U CKOPOCTHb
00paboTky NPOAYKTOB BO3pacTatoT,
YTO NO3BONSAET UM COXPaHATbL CBOU
nonesHble CBONCTBA N APKUI BKYC.

Pexnm TennaH-Akn pabGoTaer
TONbKO Ha NPaBOM BOVIHOM MNore.

Ona aktmeBaumm pexunma TennaH-
fAKkn Haxmute U yaepxumBante
dyHKUMOHanbHyto kHonky T-Y F, 2
B TEYEHUM MPUMEPHO 5 CeKyHA.
3aropuTca MHOMKaATOp, a Ha
aucnnesix otobpassartcs cumBonbl t
my. YpoBeHb Harpesa
perynvpyeTcs aBToMaTuyecku.

Ona oTkntoveHns pexxuva TennaH-
AKn, HaxmuTe U ygepxusaunTe
dyHKUMOHanbHyto kHonky T-Y F, 2
B TEYEHUN NPUMEPHO 5 CeKyHA.
MHaukaTop noracHeT.
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Maintenance

First of all remove stray food bits
and grease drops from the cooking
surface with the special scraper.
Then clean the hot area as best as
possible using non-agressive
detergent then rinse again with
water and dry with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and plastic
material which have inadvertently
melted or sugar remains or highly
sacchariferous food have to be
removed immediately from the hot
cooking area with the special
scraper to avoid any possible
damage to the surface of the top.

In any case ,do not use for this
purpose wash cloths or rough cloth.
Do not use chemical reagents or
acid cleaners.

Cyclicinspection

Besides the current maintenance,
the user should ensure:

e Alternate check and
maintenance of cooking hob,

* Cyclic inspection by the
customer service once in two
years after the warranty has
expired,

* Repair of faults.

Note. Care and servicing as well
as all kind of reparations are to be
carried out by authorized
personnel only.
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Instandhaltung

Vor allem Essensreste und
Fettspritzer von der
Kochoberflache mit einem Schaber
entfernen. Danach die warme
Flache so gut wie mdglich mit nicht-
aggressiven Reinigungsmitteln
sadubern, dann mit Wasser
abwaschen und mit einem
sauberen Lappen trocknen.

Spuren von Aluminiumfolie,
Plastikgegenstédnden, Zucker oder
stark zuckerhaltigen Speisen
missen sofort von der warmen
Kochflache mit einem Schaber
entfernt werden um mdgliche
Schaden der Plattenoberflache zu
vermeiden.

Auf keinen Fall die grobe
Schwdmme oder Scheuerlappen
verwenden; den Gebrauch von
aggressiven chemischen
Reagenten oder Fleckenreinigern
vermeiden.

Periodische Besichtigung

AuBRer den laufenden
Wartungsarbeiten ist der Benutzer
zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

« Periodische Uberpriifung und
Wartung von Kochfeld,

e Nach Ablauf der
Garantieperiode jede zwei
Jahre das Kochfeld vom
Kundendienst durchsehen
lassen.

* Beseitigung von entdeckten
Stérungen.

Anmerkung. Alle oben
angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie
Reparaturen miissen durch eine
Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur
durchgefiihrt werden.

FR

Entretien

Tout d’abord, retirez les morceaux
de nourriture parasites et les
gouttes de graisse de la surface de
cuisson avec le racloir spécial.
Nettoyez ensuite la zone chaude le
mieux possible en utilisant un
détergent non agressif, rincez a
nouveau a l'eau et séchez avec une
serviette propre.

Les morceaux de papier
d’aluminium ou de matiére
plastique ayant fondu par
inadvertance, les restes de sucre
ou d’aliments a forte quantité de
sucre doivent étre retirés
immédiatement de la surface de
cuisson a chaud a I'aide d’un racloir
spécial — il s’agit d’éviter tout
agression possible de la surface.

Dans tous les cas, ne pas utiliser
pour le nettoyage, des
débarbouillettes ou des chiffons
rugueux. N’utilisez pas de produits
réactifs chimiques ou de nettoyants
acides.

Maintenance périodique

En plus de la maintenance
courante, l'utilisateur doit s'assurer:

 Vérification et entretien
alternés des éléments et des
ensembles de la table de
cuisson,

* Inspection périodique par le
service apresune fois tous les
deux ans aprés l'expiration de
la garantie.

« Elimination des défauts
détectés.

Remarque. Les entretiens et les
maintenances ainsi que toutes
sortes de réparations doivent
étre effectués par un personnel
qualifié uniquement.

RU
Yxon

Mpexpne Bcero yganutb C
NOBEPXHOCTU CKpebKoM ocTaTku
MWLM 1 Kannu xxupa, 3atemM Tensnyto
NMOBEPXHOCTb OYNCTUTL candeTKom
C MPUMEHEHNEM He arpeccuBHbIX
MOIOLLMX CPEACTB, OOMbITb YNCTOM
BOAOW M NPOTEPETb HACYXO YMCTOMN
MSITKOW TPSIMKON.

Cnegbl antoMuHMeBon onbru,
nnactukKka, caxapa unu
caxapocogepXalen nuuwmn
OONXHbl ObITb HEMEAMNEeHHO
yAaneHbl ckpebkom ¢ eLwé Ténsomn
NOBEPXHOCTU, YTOObLI n3bexartb
BO3MOXHbIX NMOBpEeXOeHUN
NOBEPXHOCTH.

Hwn B Koem cnyyae He ncnonb3ynte
ANa 3TUX uenen Movankuv unu
rpybbie Tpanku. N3berante
NPUMEHEHUS XMMNYECKM aKTUBHbIX
N KUCIOTOCOAEPXKALMX YNCTALLMX
cpeacTs.

Mepuoanyecknit ocMoTp

Kpome onepauuin cBsi3aHHbIX C
TEKYyLWNM yXoQOM 3a BapoOyHOWM
NMOBEPXHOCTLIO, Crieayer:

s MpownsBBoagunTIThb
nepunognyeckme npoBepKu
MCNPaBHOCTM OpPraHoB
ynpasneHusa n pabounx
y3nNOB BapoyHOMU
NMOBEPXHOCTH,

* [locne uctevyeHnUss cpoka
rapaHTum, No KpamHen mepe
OOWH pas B ABa roga, criegyet
NOPYYNUTb CEPBUCHOMY
LeHTpPY NnpoBefeHUe
TEXHUYECKOro ocmoTpa
BapO4HOW MOBEPXHOCTH,

* YcTpaHATb OGHapyXeHHble
HencnpaBHOCTW.

MpumeyaHne. Bce peMOHTHLI U
onepauuu nNo perynupoBke,
OONMXHbl NPOU3IBOAUTbLCSH
CEpPBUCHbIM LEHTPOM MUNMU
MOHTEpPpOM, obnagarwWnm
cooTBeTCTBYytLWeEMH
KBanudukaumemn.
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Attention! The user is
responsible for good working
order and correct operation of
the appliance. If the customer
service is called because of an
operating mistake, the
servicing costs are carried by
the user even if the warranty is
still valid.

Damages caused by non-
observance of the given
instruction are not
approved.

In case of adamage:

Disconnect the appliance
from the power supply,

Contact the Customer Centre
or another authorized
organisation to order the
servicing




DE FR RU
Achtung! Der Benutzer ist fur Attention! L'utilisateur est BHumaHue! lMonb3oBartens
den einwandfreien Zustand responsable du bon oTBevaeT 3a 6esynpedvHoe
des Gerdts und die fonctionnement et du bon cocTtofaHue npubopa u
fachgerechte Benutzung| M usage de l|'appareil. Si le| M |npaBunbHOoe obcnyxmBaHue.
verantwortlich. Wenn der service client est appelé en Ecnmn no npumuynmHe
Kundendienst wegen eines raison d'une erreur de HenpaBWNbHOTO
Bedienfehlers gerufen wird, ist fonctionnement, les frais obcnyxnBaHua Bbl3blBaeTCs
der Besuch auch wahrend der d'entretien sont supportés par cnyxba CepsucHoro LleHTpa,
Garantiezeit kostenpflichtig. l'utilisateur méme si la garantie BbI30B MSlaTHbIW, gdaxe npwu
esttoujours valide. eLLé AenCTBYOLWEN rapaHTuN.

Schaden, die durch Les dommages causés par MonomMKku, KoTophble
Nichtbeachtung dieser le nonrespect de BbI3BaHbl HecobnioaeHuem
Bedienungsanleitung I'instruction donnée ne sont HacTosiwen UHcTpyKkumun, He
verursacht wurden, werden pas acceptés. NPU3HalTCA.
nicht anerkannt.

Beijeder Stoérung: En cas dedommage: B cny4yae nobor HencnpaeHOCTH,

Stromversorgung
abschalten,

Die Notwendigkeit der
Reparatur melden (Service-
Center bzw. eine andere
Organisation, die
entsprechende Rechte hat).

Débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique,

Contacter le centre de service
clientéle ou un autre
organisme agréé pour le suivi
del'entretien.

crnegyer:

OTKMIOYUTL INEKTponuUTaHue
BapO4YHOW NOBEPXHOCTH,

3aaBuUTb 0 HEOOXoAUMOCTU
peMoHTa (B CEPBUCHbLIN
LEHTP UNK OpPYyryto
opraHu3auuto, obnagatowyto
COOTBETCTBYLWMMMU
npasamu).
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation provided with
this oven has been printed on
chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for
the environment.

The packaging has also been
designed to avoid environmental
impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging, you will
help save raw materials as well as
reducing the bulk of domestic and
industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging
that came with your appliance in an
environmentally friendly way.

Recycling in this way saves on
resources and cuts down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its
packaging indicates that this
product may not be treated as
household waste. Instead it shall be
handed over to the applicable
collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this productis disposed
of correctly, you will help prevent
potential negative consequences
for the environment and human
health, which could otherwise be
caused by inappropriate waste
handling of this product.

For more detailed information about
recycling of this product, please
contact your local city office, your
household waste disposal service
or the shop where you purchased
the product.



DE
UMWELTVERTRAGLICH
KEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz
wurde die Dokumentation dieses
Gerats auf chlorfrei gebleichtes
oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf
deren Umweltvertraglichkeit Wert
gelegt; sie kann gesammelt oder
recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material
handelt.

Durch Recycling der Verpackung
wird zur Reduzierung des
Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und
Hausmuill beigetragen.

Verpackungsentsorgung

Entsorgen Sie die
Transportverpackung maoglichst
umweltgerecht.

Das RiUckfihren der
Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe
und verringert das Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder
seiner Verpackung weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu
behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und
elektronischen Geraten abgegeben
werden muss.

Durch Ihren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produkts
schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden
durch falsches Entsorgen
gefahrdet.

Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten
Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in
dem Sie das Produkt gekauft
haben.

FR

RESPECT DE
L'ENVIRONNEMENT

La documentation fournie avec ce
four a été imprimée sur du papier
blanchi sans chlore ou du papier
recyclé par respect pour
I'environnement.

L'emballage a également été congu
pour éviter les impacts
environnementaux. Le matériau
d'emballage est écologique et peut
étre réutilisé ourecyclé.

En recyclant I'emballage, vous
aiderez a économiser les matiéres
premieres ainsi que la réduction de
la majeure partie des déchets
domestiques etindustriels.

Elimination de I'emballage

Veuillez disposer de I'emballage
fourni avec votre appareil de
maniére écologique.

Le recyclage permet I'économie
des ressources et réduit les
déchets.

Disposition d'appareils
anciens

Ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce
produit ne peut pas étre traité
comme un déchet domestique. I
sera plutét remis au centre de
collecte approprié pour le recyclage
des équipements électriques et
électroniques.

En vous assurant que ce produit est
éliminé correctement, vous aiderez
a prévenir les conséquences
négatives potentielles pour
I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient survenir
suite au traitement inapproprié des
déchets de ce produit.

Pour obtenir des informations plus
détaillées sur le recyclage de ce
produit, veuillez communiquer avec
le bureau municipal de votre ville,
avec votre service d'élimination des
déchets ménagers ou avec le
magasin ou vous avez acheté le
produit.

RU

OXPAHA y
OKPYXARKLEW CPEADI

B kadecTBe BKJflaga B oOXpaHy
OKpyXawuwen cpeabl, BCH
OOKYMEHTaLMsA K 3TOMY YCTPOWCTBY
Oblfa Hane4yaTaHa Ha OTOeneHHOoN,
He cogep)Xawewn xnopa WM Ha
NPUFOAHOWN KO BTOPMUYHOMN
nepepaboTtke Gymare.

W npu n3rotoBneHmMm ynakoskm Obin
coenaH akueHT Ha cobnwogeHue
HOPM MO OXpaHe OKpy)XatLlien
cpeabl. OHa Takke MOXeT ObiTb
BTOPMYHO nepepaboTaHa,
NMOCKOMbKY M3roToBfieHa U3
0e3BpeHbIX A8 OKpyXxatouwen
cpenbl MaTepuanos.
BosamoxHocTb nepepaboTku
YyNaKoOBOYHOro MaTepuana
3HAYNTENbHO CHUXaeT Kak
notpebneHne NpupoaHO-
CbipbEBbIX pecypcoB, TaKk u
obpa3oBaHne MNPOMBbILLSIEHHOIO U
GbITOBOrO Mycopa.

YTunusauus YNaKOBKU

YTunusunpynte ynakoBKy no
BO3MOXHOCTW Bonee 3KonormyHo.

BTtopuyHas nepepaboTka
maTepuanoB ANA ynakoBKW
3KOHOMUT Cblpbe U YMeEHbLUAeT
KONM4ecTBO Mycopa.

YTunusauyuma ctapblX
npubopoB

Takon cMmBon Ha NPoAyKTe UNu ero
yrnaKoBKe yKa3blBa€eT Ha TO, YTO 3TOT
NpPOAYKT, N0 NPUXOAY B HEFO4HOCTb,
Henb3ss paccmaTpuBaTb Kak
OObIYHBI AOMALLUHUA MYyCOp, €ro
cnepyet caatb B NyHKT cbopa
ANEKTPUYECKUX U INEKTPOHHbIX
YCTPONCTB, ANA WX BTOPUYHOMN
nepepaboTku.

Bawwum B3HOCOM B NpaBUSIbHYIO
yTunusauuio 3toro npoaykta Bbl
3almLaeTe OKpy>KatoLLyo cpeay u
3gopoBbe Bawwnx 6nuskunx.
HenpaBunbHaa yTunusauyus
yrpoXaeT okpyxawLen cpege u
300pPOBbIO.

HDanbHelwne cBegeHns o
BTOPUYHON nepepaboTke 3TOro
npoaykta Bbl moxeTe nonyy4uTb B
ropoackom agMuHuUcCTpauum,
cnyxbe BbiBO3a Mycopa wunu B
marasvHe, B KOTOpoOM Bbl Kynumnu
3TOT NPOAYKT.
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GARANTIEBEDINGUNGEN FUR HAUSHALTSGERATE:

1. Die Garantie fiir das einwandfreie Funktionieren des Gerats ist fir die Dauer von 24 Monaten gultig, gerechnet vom Tag
des Kaufes an (es sind jeweils die Rechnung und der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen). Bei
Nichtvorlage ist die Reparatur kostenpflichtig.

2. Die Herstellerfirma wird die Reparatur unentgeltlich durchfihren, wenn die Werksdefekte innerhalb des
Garantiezeitraumes festgestellt werden (z.B. keine angemessene Konstruktion oder Montage, defektes Material und
Fehlerin der Fertigung).

3. Die entsprechende Garantie ist nur fUr diejenige Produkte glltig, die nicht zu kommerziellen, sondern ausschlief3lich zu
privaten Zwecken benutzt werden. Andernfalls wird die Garantie ungultig.

4. Die Reparatur wird unentgeltlich (insbesondere Arbeits- sowie Materialkosten und bei Bedarf — auch unter
Berticksichtigung der geltenden Gesetzgebung - die Transportkosten) von der zustandigen Kundendienststelle zu Hause
beim Kunden oder in einer Werkstatt durchgefiihrt, wenn die Kundendienststelle ein derartiges Vorgehen fiir notwendig
erachtet.

5. Alle Mangelanspriiche werden von der zustdndigen Kundendienststelle nur nach einer entsprechenden Qualitatspriifung
des Produktes und nach der Erstellung eines Gutachtens in Betracht gezogen.

6. Der Umtausch des Gerats wird wahrend der Garantielaufzeit nur in dem Fall durchgefiihrt, wenn die Reparatur gemaf
Expertengutachten nicht méglich ist oder das Gerat nach der Durchfihrung von 3 Reparaturen weiterhin Defekte
aufweist.

7. Bei unnétiger oder unberechtigter Beanspruchung des Kundendienstes berechnen wir fir unsere Dienstleistung das
Ubliche Zeit- und Wege-Entgelt. Bevor Sie den Kundendienst anfordern, kontrollieren Sie bitte, ob es sich nicht um einen
Bedienungsfehler oder eine Ursache handelt, die mit der Funktion des Geréats nichts zu tun hat. Bitte nehmen Sie dann
erst Kontakt mit dem zustandigen Service-Center auf.

8. Die Installation des Gerats sollte nur von qualifizierten Fachpersonen durchgefiihrt werden. Der Kunde ist verpflichtet,
den entsprechenden Nachweis hierflir zu erbringen. Anderenfalls besteht kein Anspruch auf die Gewahrung einer
Garantieleistung.

9. Der Umtausch des Gerats wird nur vom Verkaufer durchgefihrt.

10.Eine Haftung in Bezug auf entsprechende Garantie wird beschrankt, soweit nichts anderes gesetzlich angeordnet und
in den obengenannten Garantieverpflichtungen angegeben ist.

GARANTIE GILT NICHT FUR:

1. Erzeugnisse, deren Stérungen und Fehler verursacht wurden durch: Transportbeschadigungen; falsche Installation;
fahrlassige Wartung oder schlechte Pflege; Anschluss an eine falsche Stromspannung; Anwendung von nicht
empfohlenen Putz- und Waschmitteln; Missachtung der beiliegenden Gebrauchsanweisung oder wenn das Erzeugnis
von unbefugten Personen repariert, umgebaut, bzw. installiert wurde sowie wenn die Seriennummer nicht lesbar ist,
entfernt oder gedndert wurde.

2. Produkte, die mit nicht beseitigten Méngeln betrieben wurden oder von nicht von uns zugelassenen Servicediensten
gewartet wurden.

3. Stérungen, die unabh&ngig vom Hersteller verursacht wurden, so wie: Stromspannungsschwankungen,
Naturphdnomene und Naturkatastrophen, Feuerbrand, Haus- oder Wildtiere, Insekten usw.

4. Glas-und Keramikoberflachen sowie AuRenelemente aus Kunststoff im Falle, wenn der Fehler nach der Unterzeichnung
des Abnahmeprotokolls durch den Kaufer durch Verschulden des Benutzers aufgetreten ist,

5. Kratzer, Risse und dhnliche auRere mechanische Beschadigungen, die wahrend der Nutzung entstanden sind.

6. Beschadigungen von Elementen, deren Wahrscheinlichkeit erheblich héher ist aufgrund ihrer Nutzung oder welche als
Folge des Normalverschleif3es entstanden sind (inklusive Betriebsstoffe), daruntrer fallen Lampen, Filter o. a. und von
Hand bewegte Kunststoffteile.

7. Arbeiten wie Regulierung, Reinigung und weitere Produktpflege, die in der Betriebsanleitung festgelegt sind.

8. Beschéadigungen aus anderen Griinden, die durch Verschulden des Ké&ufers entstanden und nicht auf den Hersteller
zurtckzufuhren sind — diese kénnen ausschlielich auf Kosten des Kaufers beseitigt werden.

Die ungeerdeten Gerate sind potenziell gefihrlich.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung fiir Schaden, die durch nicht

bestimmungsgemaRen Gebrauch und durch Fehler bei Installation, Betrieb, Verwendung
oder Wartung entstanden sind.
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WARRANTY TERMS FOR HOME APPLIANCES

1. The warranty for a broken partis valid for the full period of 24 months from the day of purchase.

9.

The manufacturer only covers the servicing in the event of a manufacturer's fault, such as but not limited to: inappropriate
design, faulty installation by technician, defective materials.

This warranty applies only to products used for the following purposes: non-commercial, personal, family, residential or
household. For anything outside of these purposes, the warranty is only valid for 4 months from the date of the product
purchase.

Repairs that qualify under this warranty are completely free including the cost of labour and materials, transportation is
determined by the relevant Kaiser service centre.

Any questions or queries on the quality of the product will be considered only after our service company has examined the
product. Conclusions will only be reached based on the outcome of a service report.

The product will only be replaced within the warranty period if the service expert concludes that the product cannot be
repaired or if the same product requires parts changed three times in total within the warranty period.

In case of unnecessary or unjustified demands for customer service, we charge the usual time and transportation fees for
our service. Before you contact our customer service, please check whether it's a genuine product defect or rather faulty
handling of the device. Please take time to communicate with the relevant Kaiser service center.

Installation of the device should only be carried out by qualified professional persons. The customer is required to provide
appropriate justification. Otherwise there is no warranty claim.

Only the distributor selling the products has the right to replace the defective product with a new one.

10.Liability under this warranty is limited to these above obligations, unless otherwise specified by law.

WARRANTYISVOIDIF:

1.

Our products are being damaged or experience some kind of defect from transport damage, due to incorrect installation by
other than trained Kaiser technicians or taking improper care of the products, connecting to the wrong power supply, the
use of non-recommended cleaning agents and detergents. Any failure to comply with the instructions for operational use or
if the product has been repaired or modified or installed by the customer and the serial number changed or removed will not
qualify for the warranty terms.

2. Products being serviced by an unauthorized servicing company will not be valid for warranty.

w

© N o o &

Product failures caused by reasons independent of the manufacturer, such as fluctuations in the power supply, external
events such as nature or natural disasters, fire, insects or domestic and wild animals will not qualify for the warranty terms.

The glass or ceramic glass on a product is broken or defective after installation. In this case the customer will be held liable.
Any damage, scratches, cracks and external mechanical faults have been caused during the operation by the customer.
The damage of certain parts has been caused by normal wear and tear such as lamps, filters etc.

Other external factors caused damage such as adjusting the products and using inappropriate cleaning products.

Any other damage caused by mistake of the user and which is not linked to defects caused by the manufacturer will not
qualify for the warranty terms.

The ungrounded devices are potentially dangerous.

The manufacturer accepts no liability for damages which have been caused by improper
use, incorrectinstallation, operation, application or maintenance.
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CONDITIONS DE GARANTIE POUR LES APPAREILS ELECTROMENAGERS

1. Lagarantie pour le bon fonctionnement de I'appareil est valable pour une période de 24 mois a compter de la date d'achat
(la facture et la preuve d'achat avec la date d'achat et / ou de livraison doivent étre présentées). S'il n'est pas présent, la
réparation est susceptible de payer.

2. Lefabricant effectueralaréparation gratuitement siles défauts de I'usine sont détectés pendant la période de garantie (par
exemple, pas de conception raisonnable, I'assemblage, le matériel défectueux et la fabrication).

3. La garantie correspondante n'est valable que pour les produits qui ne sont pas utilisés a des fins commerciales mais
uniquement a des fins privées. Sinon, la garantie devient nulle.

4. La réparation doit étre effectuée gratuitement (notamment main-d'ceuvre, - frais de matériel et, si nécessaire et compte
tenu de la législation applicable - frais de transport) par le service aprés-vente compétent au consommateur ou dans un
atelier sile centre de service estime qu'une telle action est nécessaire.

5. Toute réclamation pour vices doit étre examinée par le service aprés-vente compétent uniquement apres un contréle de
qualité correspondant du produit et aprés la préparation d'un rapport.

6. Le remplacement de l'appareil ne sera effectué que pendant la période de garantie si, selon les rapports d'experts, la
réparation n'est pas possible ou sil'appareil continue a présenter des défauts aprés que 3 réparations ont été effectuées.

7. En cas d'utilisation inutile ou injustifiée du service client, nous facturons pour notre service les frais habituels de temps et
de distance. Avant de demander le service, vérifiez s'il ne s'agit pas d'une opération défectueuse ou d'une cause qui n'a
rien a voir avec lafonction de I'appareil. Veuillez contacter le centre de service responsable pour le moment.

8. L'installation de I'appareil ne doit étre effectuée que par des spécialistes qualifiés. Le client est obligé de fournir une preuve
de cela. Sinon, il n'y a pas de droit a I'octroi d'une garantie.

9. L'échange de l'appareil est uniquement effectué parle vendeur.

10.La responsabilité a I'égard de cette garantie est limitée, sauf disposition contraire prévue par la loi et spécifiée dans les
obligations de garantie ci-dessus.

GARANTIE N'EST PAS VALIDE LORSQUE:

1. Produits dont les défauts et les défauts ont été causés par: des dommages de transport; mauvaise installation; entretien
négligent ou mauvais soin; Connexion a une tension incorrecte Utilisation d'agents de nettoyage et de lavage non
recommandés; Ne pas tenir compte des instructions d'utilisation ci-jointes ou si le produit a été réparé, reconstruit ou
installé par des personnes non autorisées et sile numéro de série est llisible, retiré ou modifié.

2. Les produits quiont été utilisés avec des défauts non résolus ou qui ont été entretenus par des services non approuveés.

3. Perturbations causées par le fabricant, telles que: fluctuations de tension, phénomenes naturels et catastrophes
naturelles, feu bactérien, animaux domestiques ou sauvages, insectes, etc.

4. Surfaces en verre eten céramique, ainsi que des éléments extérieurs en plastique, dans le cas ou le défaut a été causé par
la faute de l'utilisateur, apres la signature du certificat d'acceptation par le consommateur.

5. Eraflures, fissures et dommages mécaniques externes similaires causés pendant |'utilisation.

6. Ces dommages aux éléments dont la probabilité est significativement plus élevée en fonction de la nature de leur
utilisation ou qui sont apparus en raison de I'usure normale (y compris les fournitures), tels que: lampes, filtres, etc., les
piéces en plastique mobiles ala main.

7. Ces types de travaux tels que la réglementation, le nettoyage et la maintenance du produit plus loin spécifié dans les
instructions d'utilisation.

8. Ainsique pour d'autres raisons, qui sont causées par la faute de I'acheteur et ne sont pas dues au fabricant - qui peut étre
éliminé seulement au détrimentde I'acheteur.

Les appareils non mis a jour sont potentiellement dangereux.
Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par une utilisation

incorrecte, une installation, un fonctionnement, une application ou une maintenance
incorrects.
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YCNOBUATAPAHTUMN

1.

2,

9.

MapaHTua Ha ucnpaBHoe gencTeue npubopa Ha TeppuTopun Poccumn gencteButenbHa Ha nepuod 12 mecsiueB co OHSA
Nokynku npubopa (nogTBepaeHa OTTUCKOM MeYaT MyHKTa PpO3HUYHON Npogakv U NoANUChIo Npoaasua).
dunpma-usrotoButenb obecneynBaetr 6e3BO3Me3aHbIN PEMOHT B criydae obGHapyXeHwsa B rapaHTUWHbLIA nNepuog,
3aBOACKNX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYIOLLAA KOHCTPYKLUNS, MOHTaX, AeDEKTHblE MaTepuarbl U UCMOSTHEHME).

. HaHHas rapaHTnA pacnpocTpaHAETCA TOJIbKO Ha n3genna ncnomb3yruwmnecd B HEKOMMEPYECKUX, NUYHbIX, CeMENHbIX Unun

JomMaluHux uensax. B NPOTUBHOM CIly4ae rapaHTunda He pacrnpoCcTpaHAeTCA.

[apaHTUIHBIN PEMOHT BbINONHAETCHA GecnnaTHo (BKNoYas CToMMOCTb paboT, matepuanos 1, Npu HeoBXxoaMMOCTU U C
y4eTOM [OeNCTBYIOLLEro 3aKOHOAATENbCTBA, NEPEBO3KM) YNOSTHOMOYEHHOW CEPBMCHOM KOMMaHWEW Ha [OMY Y
noTpeduTens NN B MacTepckom, No YCMOTPEHMWIO CEPBUCHOW KOMMaHUN.

JTiobble npeTeH3nnm no KayvecTtBy u3anesnima paccMatpuBaldTCA TOJIbKO NOCe MNnpoBEepKM KadecCTBa usgenund
yrlOJ'IHOMO‘-IGHHOVI CepBMCHOVI KOMMaHuemn n npu HeobX0AMMOCTU Bblgayuum nocregHen COOTBETCTBYHOLLEIrO 3aKJ1io4eHUA.

O6wmeH r|p|/|6opa Ha cBOOOAHbIN OT ,D,e(*)eKTOB B Te4veHne rapaHTMﬁHOFO CpOKa OCYLLEeCTBIIAETCA TOJTIbKO B TOM Cly4vae,
€CJI1 Ha OCHOBaHMKM 3aKJMKO4YeHNA 3KCnepTa HEBO3MOXHO NMPOU3BECTU PEMOHT UITN €CIN nocrie 3-x PEMOHTOB |'|p|/|6op
OCTa&TCH HenCnpaBHbIM.

B cnyvae HeonpaBAaHHOMO MCMOMb30BaHMSA YCMyr CepBUCHOro obcnyxuBaHusa dvpma vMeeT npaso TpebosaTb 3a
npeaocTaBneHHble YCryrn BO3MELLIeHNS pacxofoB (TpaHCNOpTHbIE pacxoabl, 3aTpavyeHHoe Ha paboTty Bpems). MNpexae
YeM Bbl obpaluaetech B LEHTP CepBUCHOrO 06CyXMBaHNS Mbl pekoMeHayeMm Bam nposepuTb, CBA3aH nn AedekT ¢
oLUMBKOW B 0BCMYXMBaAHUM U3AENNSA UMK C €0 PYHKLMSMMN.

Ha rapaHTuiiHoe oGcCnyXuBaHvWe MNpPUHUMAETCS TOBap MPW HanmMyuy SKCMnyaTauMOHHbBIX OOKYMEHTOB, NIOMO
NpoV3BOAUTENS UMW UCMIONHUTENS Ha ToBape, eCni 3TO NPeayCMOTPEHO 3KCMNIyaTaLMOHHbIM JOKYMEHTOM, OTCYTCTBUSA
NnoBpexaeHWi ToBapa, KOTOpble MOIMM Bbl3BaTb HEWUCMPaABHOCTb, NPW YyCnoBUM cobniogeHus TpeboBaHui
3KCMNMyaTauMoHHOIO [OKYMEHTa O NpaBuiax XpaHeHusl, BBoAa B 3KCMyaTauuio U UCMOMb3oBaHWA ToBapa Mo
HasHayeHuto. B criyyae Bbixoga ToBapa M3 CTPOSl MO BMHE MOTPEGUTENS (HEBLINMOMHEHWEe NpaBun 3KCnyaTaumu),
OTCYTCTBMS NPEAYCMOTPEHHbIX 3KCNIyaTaLMOHHBIMU JOKYMEHTaMK NromM6, rapaHTUIAHOTO TarioHa NoTpebuTenb TepsieT
npaBo Ha rapaHTUiiHOe obCnyXuBaHue.

O6meH npubopa Ha UCNpPaBHbI MPOV3BOAUT TOSIbKO OpraHu3aLus, NpoAaBLUasi ToBap.

10.0TBETCTBEHHOCTb MO HAaCTOSILLEN rapaHTum orpaHn4YmBaeTCAd, eclin MHOoe He onpenerieHo 3akOHOM, yKa3aHHbIMU B

HacTodALleM JOKYMeHTe obsizaTtenbCcTBaMu.

FAPAHTUA HE PACTTPOCTPAHAETCA:

1.

Ha u3genus, oTkasbl M HEUCNPaABHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMNOPTHLIMW MOBPEXAEHUSIMU, HENPaBUITbHOM
YCTaHOBKOW, HEOPEXHLIM OOpaLLEeHNEM UMM MITOXMM YXOA0M, NOAKTYEHNEM K HEMPABUITbHOMY HaMNPSKEHUIO MUTaHWS,
NCMONb30BaHUSA HEPEKOMEHAOBAHHbIX YACTALMNX 1 MOKLLMX CpedcTB, HecobnogeHnem npunaraeMoln MHCTPYKUMK Mo
aKcnnyatauum Wnu ecnu WUsgenue MnoABeprasiocb PEeMOHTY, KOHCTPYKTUBHBIM WM3MEHEHUSM WM MOAKIHYanoch
HEeyNoNMHOMOYEHHbBIMW NTMLAMM, UITN €CNW YAarneH, Hepa3bopumB NN U3MEHEH CEPUHBIV HOMED U34enus.

Ha nagenus, akcnnyaTnpoBaBLUMECS C HEYCTPaHEHHBIMW HEAOCTATKaMM UM MPOXOAMBLLME TEXHNYECKOE 0BCIyXMBaHne
B KOMM@HUSX, He SBMSIOLLUMXCS HALLIUMU YNOSTHOMOYEHHBIMW CEPBUCHBIMU KOMMAHUSIMU.

Ha HeucnpaBHOCTW, KOTOpble BbI3BaHbl HE3aBMCALLMMK OT MPOM3BOAUTENS MPUYMHAMW, TakMMW Kak: nepenagbl
HanNpPsHXXeHUs MUTaHWS, SBMEHNS MPUPOAbI U CTUXMIHbIE 6eCcTBUS, NoXap, AOMAaLUHWE N OUKWE XMUBOTHbIE, HACEKOMbIE 1
T.M.

Ha cTeknsHHble 1 KepaMuyeckme MOBEPXHOCTU, a TakkKe BHELUHME 3fIeMEeHTbl M3 MracTMace B crnydvae, ecnv gedekt
HacTynumn no BMHe nonb3oBartend, nocre nognncaHuna I'IOTp66VITeJ'IeM aKTa I'IpI/IéMKI/I—CD,a‘-WI.

Ha uapanuHbl, TpeLmHbI M aHanorMYHble MeXaHUYeCKMe BHELLHME NOBPEXOEHMS, BO3HUKLUME B NPOLIECCE AKCnIyaTauumn.
Ha Takue noBpexageHus getanen, BepoOATHOCTb KOTOPbIX CYLLECTBEHHO Bbille 0ObIYHONM MO XapaKkTepy 1x aKchnyaTaumm
UIN KOTOpble NMPOM3OLLNN B pe3ynbrate eCTECTBEHHOIO N3HOCa, (BKMoYas pacxodHble MaTepuarnbl) Takmx Kak: namnebl,
UNBTPbLI U T. M., NepeMeLLaeMble BPyYHYHO NNacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takme Bugbl paboT Kak perynupoBKa, YNCTKa M MPOYUA yxon 3a M3OeNIMeM, OrOBOPEHHLIN B MHCTpyKuumn no
aKcnnyartauuun.

. A Takxe no apyrum npmny4nHam, BO3HUKLLMM MO BMHE NOKYynatend U He Bbl3BaHHbIMW 3aBOOOM-U3rotoBUTENEM — MOIYT

YCTPaHATLCS UCKITHOUYUTENBHO 3a CHET NOKynaTens.

He3asemneHHoe oﬁopyp,osaHMe ABIsAeTCA NOTeHUaJibHO OonacCHbIM.
npOMSBOAMTe.I'Ib He HeceT OTBeTCTBEHHOCTDb 3a yu4ep6 3A0POBbLIO U COOGCTBEHHOCTU ecnu

OHO BbI3BaHO HecoOnAeHNEeM HOPM YCTaHOBKU WM UCMNONb30OBaHMEM HEUCNpaBHOro
obopyanoBaHuA
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FAPAHTIAHI YMOBU

1.

2.

9.

1

lapaHTis Ha cnpaBHy poboTy NPUCTPOLO € AIMCHOK Ha nepiog 12 micauiB 3 AHS npuabaHHs npunagy (niaTBepaxeHa
BiAOUTKOM NevaTky NyHKTY po3apibHOT Toprini Ti nignucom npogasus).

®ipma-BMpoOHUK 3abe3nedye 6e3KOLITOBHUI PEMOHT B pasi BUSBMEHHS Y rapaHTinHUA Nepio 3aBOACLKOro AedeKkTy
(HeBianNOBIAHa KOHCTPYKLS, MOHTaX, AedeKTHI MaTepiany Ta BUKOHaHHS).

Lls rapaHTia po3noBCOAXYETLCSA NULLIE HA BUPOOU, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS 3 HEKOMEPLIMHOI, 0COBUCTOD, CIMEMHOIO Ta
NoOyToBOI METOH0. Y iHLLIOMY BUMALKY rapaHTisi HE PO3MOBCIOLKYETLCS.

[apaHTINHUIA PEMOHT BUKOHYETLCA OE3KOLUTOBHO (B TOMY YMChi BapTiCTb poboT, MaTtepianiB Ta, 3a HeobXigHOCTI Ta 3
ypaxyBaHHSAM [it04Oro 3aKkOHOL4aBCTBA, NEPEBE3EHHS) YNOBHOBAXKEHOID CEPBICHOK KOMMaHIE Ha AOMY Y KOpUCTyBaya
abo y MalicTepHi, 3a po3cygoM CEPBICHOT KOMMaHii.

Byob-siki npeTeHsii Woao sKkocTi BUPOOY po3rmsgalTbCs NULe Nicnst NepeBipkM AKOCTI BMPOOY YMOBHOBaXEHOH
CEepBICHO KOMMaHieto Ta 3a HEOOXIAHOCTI BUAAYI OCTaHHbLOLO Bi4MOBILHOMO BUCHOBKY.

OOMiH BMpODY Ha BiNbHWUI Bif AedeKTIB NPOTArOM rapaHTiHOro NepioAy 34iMCHIOETLCS NULLIE Y TOMY BUNALAKY, SKLLO Ha
nigcTaBi BMCHOBKY eKcnepTa HEMOXMMBO 3AINCHUTM peMOHT abo sKWo nicns 3-X peMOHTIB npunaj 3anvaeTbes
HecnpaBHUM.

Y pasi HeBUMpPaBAAHOIO BMKOPUCTAHHS MOCAYr CepBiCHOro 06CnyroByBaHHSA oipMa Mae npaBo BUMaraTy 3a HagaHi
nocnyrv BiALWKOAYBaHHSA BUTPAT (TPAHCMOPTHI BUTpaTu, BUTpadeHuin Ha poboTy Yac). MNepLu Hix Bu 3BepTaeTecd B LEHTP
CepBiCHOro 06CNyroByBaHHA M1 pekoMeHAyeMO Bam nepeBipuTu, Yn NoB'a3aHnin gedekT 3 MOMUIKOK B 06CITyroByBaHHi
BMpPOBY abo 3 N0ro hyHKLIIMU.

Ha rapaHTiiHe o6cnyroByBaHHSA NpUAMAETbCA TOBAp 3a HAsiBHOCTI  eKCrnilyaTauiiHUX AOKYMEHTIB, NIoMO BMPOOHMKA
abo BUKOHaBLS Ha ToBapi, SKLWO Le nepegbayeHo ekcnnyaTauiiHuM JOKYMEHTOM, BiACyTHOCTI NOLLKOAXKEHb ToBapy, AKi
MOITIV BUKITUKATU HECNPABHICTb, 3@ YMOBY JOTPUMAaHHS BUMOT eKCrniyaTtauinHoro AoKyMeHTa Woao npasuin 36epiraHHs,
BBEZEHHS B eKCyaTaLito Ta BUKOPWUCTaHHS TOBapy 3a NpU3HavyeHHsM. Y pasi Buxogdy ToBapy 3iagy 3 BUHU CrioXMBada
(HeBUKOHaHHA MNpaBun ekcnnyaradii), BiACYTHOCTI nepeabaveHux ekcnnyatauiiHUMW JOKyMeHTamu nnomo,
rapaHTiIHOro TarioHa CroXuBad BTpayae NpaBo Ha rapaHTiliHe 00CnyroByBaHHS.

OOMiH Nnpunagy Ha cnpaBHUI 3aiicHioe nuwe OOMIH Npunagy Ha cnpaBHMI BMPOOISE TiNbKX opraHisalis, Wo npogana
TOBap.

0.BignosiganbHIiCTb 3a Lieto rapaHTiero 0OMeXyeTbCs, SKLLO iHLWe He BU3Ha4YeHe 3aKOHOM, BKa3aHUMU B LibOMY JOKYMEHTI
3000B's13aHHAMN.

FAPAHTIA HE PO3MOBCHOAXYETbCA:

1.

Ha BupoGu, BigMOBM Ta HECMPABHOCTI SKUX BUKMMKaHI TPAHCMNOPTHUMUW MOLUKOAXEHHSMMW, HEBIPHUM BCTaHOBMEHHSIM,
HegOanum NoBomKeHHAM abo noraHMM AOrMNsSA0M, NIOKIOYEHHAM 0 HEMPABUIbHOT HAMNPYTY XXUBMEHHS, BUKOPUCTAHHS
He PEeKOMEHAOBaHMX 4YUCTAYMX abo MuuMx 3acobiB, HeJOTpPMMaHHSAM OoAaHOoi IHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii abo
HEBMOBHOBaXXeHNMK ocobamum ByB 30iiCHEHWIA PEMOHT BUPOOY abo BHECEHI KOHCTPYKTUBHI 3MiHM 0 OO KOHCTPYKLIT Un
NigKITYEHHS HEBMOBHOBaXXEHMMM 0cobamu, a TakoxX SKWo OyB BuMAaneHui cepiiHum Homep BMpoby, abo cepinHuit
Homep BMPOBY He po36iprMBUA YM 3MIHEHUIA.

Ha Bnpobu, wo ekcnnyaTyBanucs 3 HeyCyHeHMU HegorlikaMmy abo Npoxoaunun TexHiYHe 0b6CnyroByBaHHS y KOMMaHisX,
LLIO HE € HAaLLUMMW YNIOBHOBaXXEHMMU CEPBICHUMU KOMMNaHIIMW.

Ha HecnpaBHOCTI, O BUKMNMKaHI NpuyMHamMu, WO He 3anexartb Bif BMPOOHMKA, TaKi SK: nepenagn Hanpyru X1BIeHHS,
SIBULLLA NPUPOAN Ta CTUXIVHI Nnxa, pe3ynbTarT AisnbHOCTI AOMaLLUHIX ab0 AVKUX TBApUH, KOMax Ta .M.

Ha cknsHi Ta KepamiyHi NOBepxHi, a TakoX 30BHILUHI eneMeHTU 3 nnactMac B pasi gKWwo AedeKkT BUHUK 3 BUHU
KopucTyBaya, nicns nignucaHHsa HUM akTy NpUMoMy-3aadi.

Ha nogpsnvHu, TpIiLLMHKM Ta aHanorivyHi MexaHiyHi 30BHiLLHI MOLIKOOKEHHS, LLLO BUHUKIN B NPOLIEC ekcrnyaTauii.

Ha Taki nolwkomkeHHs aeTanen, MMOBIPHICTb SIKMX 3HAYHO BULLA 3a 3BMYaliHy 3a XxapakTepoM iXHboT ekcrnnyaTadii abo ski
BVHUWKIM B pe3ynbTaTi NPUPOAHOro 3HOCY (B TOMY YMCHi BUTPATHI Matepianu), Takux SK: iaMmnu, instpy Ta T.M., a Takox
nnacTMacosi getarni, Lo nepeMilyoTbCs BPyYHY.

Ha Taki Bu poboT 5K peryntoBaHHS, YACTKa Ta iHLINA A0rnsg 3a BUpoOOM, L0 OrOBOPEHUI B IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTtauii.

A TaKoX 3 iHLUMX MPUYMH, WO BUHWUKINA 3 BUHM MOKYMUS, a He BUPOBHMKA — Taki MPUYMHU MatkoTb ByTK YCyHEHi nuLue 3a
paxyHOK NMoKymnus.

He3asemneHe o6nagHaHHA € NOTEHLiMHO HeGe3Ne4YHUM.
Bupo6GHUMK He Hece BianoBiAanbHOCTI 3a WKoAY, 3anoAisiHy 3A0POB’I0 Ta BITAaCHOCTI, AKLO

BOHM CNPUYMHEHi HeAOTPUMAHHAM HOPM YCTaHOBKM ab0 BUKOPUCTAHHSM HecnpaBHOro
obnagHaHHSA.
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VERKAUFSVERMERK :: PURCHASE MARK :: MARQUE D'ACHAT :: OTMETKA O MNMPOOAXE ::
BIAMITKA LWWOAO NMPOOAXY
PRODUKT :: PRODUCT :: PRODUIT :: UBAENUE :: BUPIb

Elektroherd ¢ Electric cooker ¢ Cuisiniére électrique I:I Kuhl- Gefriergerét « Fridge/ Freezer « Réfrigérateur/
OnekTpuyeckas nnuTa © EnektpuyHa nnuta Congélateur * XonoamnbHuk * XonoaunbHUK

Gasherd » Gas cooker ¢ Cuisiniere a gaz |:| Waschmaschine « Washing machine « Machine a |:|
[asoBasi nnuTa * [asoBa nnuTa laver « CTupanbHas mawmHa ¢ lNpanbHa MawmHa
Einbaukochfeld * Built-in hob ¢ Table de cuisson |:| Geschirrspiler « Dishwasher ¢ Lave-vaisselle |:|
BcrpavBaemas noBepxHOCTb * BOynoBaHa noBepxHs MocynomoeyHas malumHa ¢ NocyaommnHa malumHa
Einbaubackofen ¢ Built-in oven * Four encastrable [] Abzugshaube « Cooker hood « Hotte []
BcrpamBaembinn oyxoBoi wkad * BbynoBaHa oyxoBka KyXOHHbIN BO3AYXO0UMCTUTEND * KyXOHHWI O4YMLLYyBaY MOBITPSI

Mikrowelle « Microwave * !:OUF micro ondg I:I Kaffeemaschine  Coffee machine « Machine a café I:I
MwkpoBorHoBast neyb * MikpoxsunboBa niy KochemalumHa * KaBomaluvHa

Modell e Model * Modele ® MOLEMb ® MOLETIb............cc.ooviiiieeceeeeeeeeee ettt ettt ettt ettt et eae et e eae e eaeeneas
Seriennummer ¢ Serial number « Numéro de série - 3aBoackon Ne » 3aBoacbKUM N ...,
Verkaufer » Dealer « Marchand * HazBaHue marasuHa * Ha3Ba MarasmHY .................ccoooovieuioiioiieiceceeeeeeeeee e
Telefon * Phone ¢ Téléphone * TeNEMOH © TEIEMIOH. .............ccooviiiiiieiiieieeeeee ettt ettt
Verkaufsdatum ¢ Date of purchase * Date d'achat  [lata npogaxu « [laTa NPOAAXKY ...........ccooveviieieieierieieeenenas

INFORMATIONEN ZUR INSTALLATION :: INFORMATION ABOUT INSTALLATION
INFORMATIONS SUR L'INSTALLATION
CBEAEHWA OB YCTAHOBKE :: BIAOMOCTI LLOAO BCTAHOBJIIEHHA

Installiert « Installed - Installée
YCTAHOBIIEHO ® BOTAHOBIIEHO ......coooiiiiiiiiiieieeeeeeeee e ettt et ettt et et e e et et e et e e et e et e e aeesaeeeaeeeaaeas

Kaufer (Vor- und Nachname) « Purchaser (name, surname) « Acheteur (prénom et nom)
Bnapenew, (dpamunus, umsi, ot4ecTBo) * BMACHUK (Npi3BULLE, IM'A, MO-GATBKOBI) .....c.ecvvievieeieirieieieeeiecreeie et et e eeve s eere s v e

Anschrift, Telefon < Address, phone * Adresse, téléphone
ALpec, TENMEMOH © ALPECA, TEIIEMIOH .........c.ooiiiiiiieieeee ettt ettt e te et te et e ete et e eteeeteereeeseeteeeseeaseeseeaseeteeaseesseseeaeeareeneas

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature * Signature de I'acheteur
Moanucb BnagenbLia ® TTIOMMC BITACHMKA .................coouiiuiiiiiiieeieiieeeeeceetet ettt ettt et eteeteete s e s e st et e st e s et e st esseseeasesseneens

Fachperson (Vor- und Nachname) « Expert (name, surname) « Spécialiste (prénom et nom)
MacTep (pamunusi, ums, ot4ectso) © ManMCTep (MPi3BULLIE, IM'S, TO-BATBKOBI) .........cecveeviereeriereeeeeeeeeeeeeeeeeee e ee e eae e ereere s

Installateur ¢ Installer « Installateur
OPpr. YCTAHOBLUMK ® OPF. LLO BCTAHOBITHOE ..........c.ocviuiivieietiaietiatetiseteseseeseseesessesessesessesassesssesessessssessesessasessesassesessesasessssesessns

Unterschrift der Fachperson ¢ Installer's signature - Signature de l'installateur
MoANNCh MACTEPA ® TTIAMMC MAMCTP@ .........oooiiiiiiiiiiieiietieteeeeete ettt ettt ettt te et te et et e s et e b et ess e st essessessessetseneereereesens

Das Gerat ist in einer Originalverpackung verkauft und in meiner Anwesenheit gepriift. Die Bedienungsanleitung wurde mir
Ubergeben. Mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung machte ich mir vertraut. Ich habe keine Anspriiche hinsichtlich des
allgemeinen Aussehens und der Aufstellung des Geréates.

The product(s) is sold in their original packaging or tested in my presence. Operating Instructions are supplied and explained.
| am satisfied with the appearance and internal features of the product(s).

L'appareil est vendu dans une boite d'origine et vérifi€ en ma présence. Le manuel m'a été remis. Je me suis habitué au
contenu du manuel. Je n'ai aucune réclamation concernant I'apparence générale et l'installation de I'appareil.

N3penve npogaHo B 3aBOACKOW YMAKOBKE U NPOBEPEHO B MOEM NPUCYTCTBUM, VIHCTPYKUMA No akcnnyaTauum nonyyeHa. C
npasunamy aKkcnnyartaumm o3HakoMneH. MNpeTeH3nii No BHELIHEMY BMAY U KOMMMEKTHOCTM He umeto. MNoateepxaato, 4To
npnobpen MMEHHO TO uM3gernue, KOTOPOE MHE HYXHO W KOTOpOe s MMernl HaMepeHue npuobpecTu, Mcxons u3
NpeaocTaBsieMoro NpoaaBLIOM acCOPTUMEHTA.

Bupib6 npogaHo B 3aBoacbkin ynakoBui abo nepesipeHO B MOIN MpUCYTHOCTI, IHCTpyKuis 3 ekcnnyaTtauii oTpumaHa. 3
npasunamu ekcnnyaTtauii o3HanomneHun. NpeTeHsin No 30BHILUHLOMY BUIMSAY | KOMMMEKTHOCTI He mato. [MiaTBepaxyto, Wo
npvabas came TOM BMPIO, AKUIA MeHi NOTPIOHO i sike 1 MaB Hamip NpuabaTn, BUXo4sym 3 Ha4aHoro NpodaBLEM aCOPTUMEHTY.

Unterschrift des Kaufers « Purchaser's signature « Signature de I'acheteur
MoAanuchb NOKYNATENA ® TTIAMMC MOKYTILISI..........coouiiiiiitiieieieteeiett ettt ettt teete s e bebe st e sessessessessesseneeseeseeseeseeseesessessensenes
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ELESCO EUROPA GmbH

The Service Solution Company

Langer Acker 35, 30900 Wedemark, Deutschland
Tel.: +49 (0)511-5151 3370

Fax.: +49 (0) 511 5343 0910

E-Mail: olan@elesco-europa.com

Internet: www.elesco-europa.com

ESECO

Service Center — Haushaltsgerate
Wienerbergstr. 11/12 A, 1100 Wien, Austria

Tel.:

+43 1 5967946

Fax.: +43 1 5967946.15
E-Mail: office@eseco.at
Internet: www.eseco.at
SFG

Societe Francaise de Garantie
Impasse Evariste Galois CS 30001
13106 Rousset Cedex France

Tel : +33 488 788 900
Fax : +33 488 785 901
E-Mail: sav@sfg.fr
Internet: www.sfg.fr

uspP

Universal Service Provider s.r.l.

Via T .Tasso, 5 — 20825 Barlassina — MB-Italy
Tel.: +39 02-83623612

E-Mail:  servicekaiser@uspitaly.it

Internet: www.uspitaly.it

MpeacraBurenscteo ( Zaiser B Poccum no cepeucHomy o6cnyxusaHuio u paborte c
norpeburenamm

MouTtoBbIi agpec: 127238, r. Mockea, AA 46

Ten.: 8(495)482-55-74, 8 (499)488-75-10, 8 (499) 488-76-10
E-Mail: service@kaiser.ru

Internet: http://kaiser.ru

MpeacraBHuureo ( Zaiser B YkpaiHi no cepeBicHOMy o6crnyrosyBaHHIO Ta po6orTi 3i
cnoXxXuBavyamm

Ten.: (044) 331-50-77, 331-50-78, 496-55-44
dakc: (044) 391-03-00

E-Mail:  service@kaiser.ua

Internet: www.kaiser.ua




) (Nr. entspricht der Nummer des Geréts, siehe auf der Rickseite dieser Bedienungsanleitung)
Die oben angegebenen Garantieverpflichtungen beeintrachtigen nicht die gesetzlichen Verbraucherrechte

Wir gratulieren Ihnen zur Anschaffung der Haushaltsgeréte von ausgezeichneter Qualitét!

Bitte machen Sie sich mit der vorliegenden Garantiekarte vertraut und (berpriifen, ob sie richtig ausgefillt und mit dem
Stempel des Verkéufers versehen ist. Wenn der Stempel des Verkéufers fehlt und das Verkaufsdatum nicht angegeben ist,
dann beginnt die Garantielaufzeit ab dem Datum der Herstellung des Geréts. Bitte (iberpriifen Sie aufmerksam das Aussehen
des Geriéts, alle Méngelanspriiche beziiglich des Aussehens sind an den zusténdigen Verkéufer beim Kauf der Ware zu
richten. Bitte bewahren Sie diese Garantiekarte und den Kaufbeleg auf. Bei Fragen lber die unvollstédndige Aufstellung der
Einzelteile und den Umtausch des Geréts wenden Sie sich bitte an den Verkéufer.

Bei Fragen liber das Installieren und die Bedienung des Gerdts wenden Sie sich nur an die autorisierten
Kundendienststellen. Ausfiihrliche Informationen liber die Kundendienstsellen, die fiir die Bedienung
und Reparatur der Geréate zustindig sind, finden Sie in der Anlage.

Wir behalten uns das Recht vor, die Anderungen in der Konstruktion und in der Herstellungstechnologie der Geréte
vorzunehmen. Die Verpflichtungen zu Anderungen oder zu Verbesserungen der vorher hergestellten Geréte bestehen in
diesem Fall nicht.

(Nr. indicates the number of the unit, see the back cover of this manual)
This warranty does not limit statutory rights of consumers

Congratulations on the purchase of household appliances of excellent quality!

Please refer to the warranty card and make sure it has been properly filled in and had a shop stamp. In the absence of the
stamp and the date of purchase, warranty period commences from the date of manufacturing of the product. Carefully check
the appearance of the product, all claims about the product appearance must be notified to the seller at the time of purchasing.
Keep the warranty certificate and the receipt. Inthe event of the product components incomplete/ missing and or requirement
fortheir replacement, please contact your dealer.

For the installation, connection and all matters relating to the maintenance, contact authorized service
centres. Details of authorized service and repair service centres are attached in a separate list.

We reserve the right to make changes in design or manufacturing technology. Those changes do not entail obligation to
update orimprove the previously released products.

(Nr. Indique le numéro de I'appareil, voir la couverture arriere de ce manuel)
Cette garantie ne limite pas les droits statutaires des consommateurs
Félicitations pour l'achat d'appareils électroménagers d'excellente qualité!

S'ilvous plait se référer a la carte de garantie et assurez-vous qu'il a été correctement rempli et avait un timbre de magasin. En
I'absence du cachet et de la date d'achat, la période de garantie commence a partir de la date de fabrication du produit.
Veérifiez soigneusement I'apparence du produit, toutes les allégations concernant I'apparence du produit doivent étre notifiées
au vendeur au moment de 'achat. Conservez le certificat de garantie et le regu. Dans le cas ou les composants du produit sont
incomplets/manquants et/ ou nécessitent leur remplacement, veuillez contacter votre revendeur.

Pour I'installation, la connexion et tout ce qui concerne la maintenance, contactez un centre de service
agreéé. Les détails des centres de service apres-vente et de réparation agréés sont joints dans une liste
separée.

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications a la conception ou a la technologie de fabrication. Ces
changements n'entrainent pas l'obligation de mettre a jour ou d'améliorer les produits précédemment publiés.




Ne. cOOTBETCTBYET HOMEPY annapara, CMOTPU Ha 3afHel CTpaHuLe OBMOoXKN HacTosLLEN VIHCTgyKLl,VIVI)V
aHHble rapaHTUiHble 06A3aTeNnbCTBa HE OrPaHNYMBaIOT OnpeaerieHHbIe 3akoOHOM NpaBa NoTpeoduTenen

IMo3dpaensiem Bac c npuobpemeHuem 6b1moeoli mexHUKU omsiu4Ho20 ka4yecmea!

lMoxanylicma o3HaKkoMbmechb C HacmosiWUM 2apaHMuliHbiM ceudemenibcmeoM U rpocriedume, 4mobbi OHO b6blil0
MpasuribHO 3arofIHeHO U UMesio wmamn MaeasuHa. [lpu omcymemeuu wmamna u dambi npodaxu eapaHmulHbIl cpoK
ucyucrisiemcs ¢ MOMeHma u3a2omoesieHusi uzdenus. TujamernbHO nposepbme eHewHUl 8ud usdenus, ece npPemeH3uuU rno
sHewHeMy 8udy npednbsensiime npodasuy npu MpuHIMuUu mosapa. CoxpaHsiime 2apaHMUUHbIU ManoH U YeK Ha
rnpodaHHoe usdenue. 1o eornpocam HENOHO20 KOoMIekma u30esniusd U e20 3aMeHbl obpawalmecb 8 mopaosyto
opaaHu3ayuio.

Ans ycTaHOBKW, NOAKIIOYEHUS U NO BCeM BOMPOCaM, CBA3aHHbIM C TEXHUYECKUM OGCnyXuBaHUEM,
obpalwaTbCcA TONbLKO B aBTOPU3UPOBaHHble CepBUCHbIe LeHTpbl. MogpobHas MHdpopmauusa ob
YNONMHOMOYEHHbIX Ha 06CNy)XMBaHUE M PEMOHT CEPBUCHbLIX LieHTpax NpunaraeTcsi otaesfbHbIM CTUCKOM.

Mbl coxpaHsiem 3a coboll nMpaso 8HOCUMb U3SMEHEHUS 8 KOHCMPYKUUK UU MEeXHOM02u U320MOoeneHus.
Tako8bie U3MEeHEHUSsI He 8/1eKym 0653amesibCme Mo U3MeHEHU0 UMU YITyYWEeHUI PaHee 8bIMyueHHbIX usdenud.

(Ne Bignosigae Homep anapara, AUB. Ha 3a[HIN CTOPIHL obKnagnHKK Liel iIHCTPYKUT)
Lli rapaHTinHi 3060B’s13aHHA HE 0OMEXYHOTb BU3HAYEHI 3aKOHOM MpaBa CroXuBadis

Bimaemo Bac 3 npudbaHHsim nobymoeoi mexHiku eiOMiHHOI sikocmi!

bydb-nacka, o3Haliommecs 3 UuM 2apaHmitiHuUM ceidoumeomM ma ripocmexxme, ujob 80HO 6yro npasusibHO 3arnogHeHe ma
Marsno wmamn maza3suHy. [1pu eidcymHocmi wmamry ma damu npodaxy, 2apaHmitiHul mepMiH eUsHa4aemsCsi 3 MOMEHMYy
suz2omoesieHHs1 supoby. PemernbHO nepesipme 308HiWHIl 8uensd eupoby — yci npemeHsii o000 308HIiWHL020 8uasady
sucrnosnolime npodasuesi nid Yac rnputomy mosapy. 36epicatime eapaHmiliHUlU masioH ma 4Yek Ha npudbaHul supib. LLjodo
rnumaHb Hero8HO20 KOMIIeKmy aupoby ma tio2o 3amiHu 3eepmatimecsi 00 mopaieeribHOI op2aHisauii.

[Ona BCTaHOBNEHHA Ta MNiAKMIOYEHHA, a TaKOX MO BCiM iHWWUM NUTaAHHAM, NOB’A3aHUM 3 TEeXHIYHUM
o6cnyroByBaHHAM, HeoOXiAHO 3BepTaTUCA TiIbKM B aBTOpPU30BaHi cepBiCHi LeHTpu. [leTanbHa
iHpopmauias Npo BNOBHOBaXeHUX Ha OOGCIYroByBaHHSi Ta PeMOHT CEpPBICHMX LIeHTPIB JOAAETLCA
OKpEeMUM CMTUCKOM.

Mu sanuwaemo 3a cobow rnpaeo Ha 8HECEeHHsS 3MiH 00 KOHcmpyKuii abo mexHosnoezii eupobHuymea.
Taki 3amiHu He msigHymb 3a cob0oto 30608 °s13aHb W00 3MiHU abo rMoKpaueHHs1 8Upobis, 8LI20MOBEHUX paHiue.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fiir die eventuellen Irrtimer und Druckfehler und behélt sich das Recht vor ohne
Ankiindigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen negativen Einfluss auf die Qualitat und
Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make in design and
construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the qualities and properties without a
preliminary notification.

Le fabricant décline toute responsabilité pour d'éventuelles erreurs et fautes de frappe et se réserve le droit de faire dans la conception et la
construction de nos propres produits ces changements qui ne modifient pas l'influence négative sur les qualités et propriétés sans
notification préalable.

Drpma-m3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a BO3MOXHbIE OLLMOKM 1 onevaTkn COXpaHAeT 3a cobon npaBo Oes npeaBapuUTenibHOro
YBEAOMISIEHUS BHOCUTb B AM3alH U YCTPOWCTBO HeoOxoauMble U3MEHEHUS, HE OKasblBaloLMe HEeraTMBHOIO BMMSIHUS HA KayecTBa U
CBOMCTBa TOBapa.

dipma — BUpoOHMK He Hece BianoBiAanbHOCTI 3a MOXNMBI MOMUITKK | 36epirae 3a coboto npaBo 6e3 nonepeaHbLOro NOBIAOMIIEHHS BHOCUTH
B AM3aliH 1 Npunag HeoOxiaHi 3MiHW, siKi He HaalTb HEraTMBHOIO BMNIIMBY Ha SIKICTb Ta BNACTUBOCTI TOBapY
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